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WIFI Oberösterreich in Kooperation mit der  
Tourismusregion Salzkammergut.

Förderungsmöglichkeiten unter wifi.at/ooe

TOURISMUSAKADEMIE
Vorsprung und Erfolg durch Weiterbildung



wifi.at/ooe

WEITERBILDUNG IST WEITERENTWICKLUNG 
UND BRINGT SIE AUF ERFOLGSKURS!
Sichern Sie sich Vorsprung und Erfolg durch Weiterbildung

Wir bieten Ihnen:
Spezielle Tourismusausbildungen in der Region:

 ¢ Barista-Ausbildung
 ¢ Rezeptionslehrgang
 ¢ Ausbildung Hausdame & Housekeeper
 ¢ Ausbildung zum Wander- und Schneeschuhführer
 ¢ Ausbildung zum dipl.Mountainbike-Guide
 ¢ Vorbereitungskurs – Gastgewerbe-Befähigungsprüfung
 ¢ Diplomierter Yoga Trainer

Firmen Interne Trainings (FIT) – individuelle und 
maßgeschneiderte Programme für Ihren Betrieb  
(z.B. Lehrlingsausbildung. Punktgenau zum Ziel.)

Seminare der Unternehmerakademie - zugeschnitten auf 
Unternehmer und Führungskräfte

WEITERBILDUNGSFÖRDERUNGEN, 
DIE SICH LOHNEN:

BILDUNGSKONTO des Landes OÖ – 30 % bis 60 % 
für Arbeitnehmer und Ein-Personen-Unternehmer

FÖRDERUNG VOM ARBEITSMARKTSERVICE OÖ 
Qualifizierungsförderung für Beschäftigte:
www.ams.at/ooe/service-unternehmen/qualifizierung

LEHRBETRIEBSFÖRDERUNG  
„Lehre.fördern“ - gilt für alle Kurse die mit  
gekennzeichnet sind.  

100 % Förderung von Vorbereitungskursen auf 
Lehrabschlussprüfungen

Geförderte Kurse für Lehrlinge.
100 % Förderung bei Teilnehmerzahlung

Nähere Infos zu den Förderungen finden Sie auf wifi.at/ooe.

STEUERLICHE ABSETZBARKEIT 
für Aufwendungen für die berufliche Aus- und Fortbildung:
Infos unter wifi.at/ooe/foerderung

TOURISMUSAKADEMIE
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8376P

Vorbereitungskurs – Gast
gewerbeBefähigungsprüfung
Bereiten Sie sich mit dem „Vorbereitungskurs – Gast-
gewerbe-Befähigungsprüfung“ optimal auf die Module 
1 und 2 der Gastgewerbe-Befähigungsprüfung vor.
Die Prüfung für das reglementierte Gastgewerbe (Gastgewerbe-
Befähigungsprüfung) besteht aus 2 Modulen.

Die Voraussetzung:
Einzige Antrittsvoraussetzung zur Befähigungsprüfung ist die 
Vollendung des 18. Lebensjahres.

Der Inhalt (Prüfungsgebiete der Befähigungsprüfung):

Modul 1: Schriftliche Prüfung

Die schriftliche Prüfung ist ein einheitlicher Gegenstand und 
umfasst:

 � Unternehmensführung
 � Kostenrechnung
 � Kalkulation und Controlling
 � Marketing
 � Management
 � Organisation und
 � Kommunikation

Entfall der schriftlichen Prüfung:

Möglicher Entfall – siehe Info wko.at/ooe/pruefungen

Modul 2: Mündliche Prüfung

Die mündliche Prüfung besteht aus:

Berufs- und Fachkunde

 � Lebensmittelkunde (einschließlich Grundzüge der 
Ernährungslehre)

 � Küchenkunde
 � Getränkekunde
 � Servierkunde
 � Recht

Die Zielgruppe:
Alle, die zur Gastgewerbe-Befähigungsprüfung antreten wollen.

Die Lernziele:
 � Sie erwerben alle Kenntnisse, die für die Absolvierung der 

schriftlichen Prüfung notwendig sind.
 � Alle Inhalte von Berufs- und Fachkunde sowie Recht sind 

Ihnen vertraut.

PREIS: € € 1.610,– inkl. Unterlagen 
nur für Modul 2: € 940,- inkl. Unterlagen

DAUER: 131 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 20.10. bis 3.12.2022, Do 17 bis 21:15 Uhr, 
Fr 15 bis 20:30 Uhr, Sa 8:30 bis 16:30 Uhr

WIFI GMUNDEN
 • 27.2. bis 27.4.2023, Mo, Di, Do 17 bis 21:15 Uhr

8375P Informationsveranstaltung 
Gastgewerbe-Befähigung

PREIS: kostenlos - Anmeldung erforderlich!
DAUER: 2 Trainingseinheiten

ONLINE
 • 11.1.2023, Mi 17:30 bis 19 Uhr, Live Online Kurs

„Die Gastronomie ist eine äußerst lebendige Branche, in der 
der Mensch Hauptdarsteller ist. Das WIFI OÖ bietet von Basis- 
ausbildungen für für Köche/Köchinnen und Restaurantfach-
männer/-frauen bis zum Vorbereitungskurs der Gastgewerbe 
Befähigungsprüfung unterschiedliche Kurse und Lehrgänge an. 
Begeistern Sie Ihre Gäste mit einem sicheren Auftritt, positiver 
Ausstrahlung und Fachkompetenz.“
Veronika Herndler
WIFI-Trainerin im Bereich Gastronomie und Service
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8396P

Rezeptionslehrgang 
Ausbildung zum geprüften Rezeptionist

Im Lehrgang „Rezeptionslehrgang“ lernen Sie den organisato-
rischen Ablauf sowie sämtliche Verwaltungsarbeiten in einer 
Rezeption kennen. Rezeptionistinnen und Rezeptionisten sind 
die zentrale Anlaufstelle für die Gäste eines Hotels. Im Frontof-
fice sind daher Menschen gefragt, die nicht nur hervorragende 
fachliche Kenntnisse in Marketing, Verkauf, Kommunikation, 
Bankett und EDV mitbringen, sondern die sich auch durch ihre 
Persönlichkeit auszeichnen.
In dieser Ausbildung zum Rezeptionisten machen Sie sich fit 
für die herausfordernde Arbeit an der Hotel-Rezeption. In zwei 
Wochen eignen Sie sich alle Fähigkeiten an, die Sie für Ihre 
Tätigkeit im Frontoffice benötigen.

Die Voraussetzungen:
 � EDV-Grundkenntnisse
 � Mindestalter: 18 Jahre
 � Gute Deutschkenntnisse
 � Vorkenntnisse im Hotel- und Gastgewerbe sind nicht 

unbedingt erforderlich.

Die Inhalte:
 � Praktische Organisation der Rezeptionsarbeit
 � Hotel-Software „Gastrodat“
 � Persönlichkeits- und Verhaltenstraining
 � Telefontraining
 � Beschwerdemanagement
 � Marketing
 � EDV-Einsatz im Hotel

Schwerpunkte dieser Ausbildung sind weiters: Verhaltens-
training, Marketing in der Hotellerie, Telefontraining, Korres-
pondenztraining, EDV-Einsatz im Hotel, Internet und E-Mails, 
rechtliche Grundlagen, Zusammenarbeit zwischen Reisebüros, 
Tourismusverbänden und Hotels.
Im Anschluss an diesen Lehrgang haben Sie die Möglichkeit, 
eine Prüfung (Projektarbeit und mündliche Prüfung) abzulegen.

Die Zielgruppe:
Kontaktfreudige Personen, die Interesse an einer Tätigkeit am 
Empfang haben - Vorkenntnisse im Hotel- und Gastgewerbe 
sind nicht notwendig. Bereits in einer Rezeption tätige Perso-
nen können sich ein fundiertes Basiswissen für Ihre berufliche 
Weiterentwicklung erwerben.

Die Lernziele:
 � Sie wissen um die Bedeutung der Rezeption als zentrale 

Anlaufstelle für die Gäste.
 � Sie erwerben alle Fähigkeiten, die Sie für Ihre Tätigkeit im 

Frontoffice benötigen.
 � Organisation, Beschwerdemanagement, Marketing, Hotel-

EDV sind für Sie wohlvertraute Erfolgsfaktoren.
 � Persönlichkeits- und Verhaltenstraining führt Sie heran an 

den perfekten Auftritt.

Ihr Qualifikationsnachweis:
WIFI-Zeugnis

PREIS: € 1.830,– inkl. Unterlagen und Prüfung
DAUER: 100 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 3.10. bis 20.10.2022, Mo bis Do 9 bis 17 Uhr, 
Prüfung: Fr 21.10.2022 9 bis 12:30 Uhr

 ZEUGNIS

8395P Informationsveranstaltung 
Rezeptionslehrgang

Sie erhalten einen Überblick über die Inhalte, den Ablauf so-
wie die Termine des Lehrgangs. Für Ihre individuellen, persön-
lichen Fragen steht Ihnen die Lehrgangsleitung zur Verfügung.

PREIS: kostenlos - Anmeldung erforderlich!
DAUER: 2 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • Wir starten im Herbst 2023 mit neuen Terminen.  
Bei großer Nachfrage auch gerne früher.  
Bitte setzen Sie sich mit uns in Verbindung, wenn Sie für 
Ihr Unternehmen oder sich Interesse haben.  
 

 
 

Michaela Blindeneder
T 05 7000-5300, F 05 7000-5309
E michaela.blindeneder@wifi-ooe.at
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8400P

Ausbildung Hausdame &  
Housekeeper
Das Housekeeping-Management bildet die Basis für Nachhal-
tigkeit und Erfolg im qualitätsorientierten Hotelmanagement. 
Die Aufgabe dieser Position ist die komplette Organisation und 
die Führung der gesamten Etage beziehungsweise des gesam-
ten Housekeepings. Für diese anspruchsvolle und wertvolle 
Aufgabe braucht es eine gute und fundierte Ausbildung, die 
den betreffenden Personen die Grundlage für erfolgreiches 
und nachhaltiges Handeln gibt. Dazu ist fachliches Wissen und 
soziale Kompetenz erforderlich. Die Ausbildung zur Hausdame 
& Housekeeper bietet in diesem Seminar jene Tools an, die 
dafür erforderlich sind. Ein perfekt gestaltetes, gepflegtes und 
gereinigtes Zimmer ist die Grundbasis für die Zufriedenheit 
der Gäste und trägt somit maßgeblich zu einem nachhalti-
gen Unternehmenserfolg bei. Sie lernen im Kurs „Ausbildung 
Hausdame & Housekeeper“, wie wichtig ihre Aufgaben sind 
und wie Sie diese effizient, schnell und gut erledigen können.

Die Voraussetzung: Deutschkenntnisse in Wort und Schrift 
auf dem Niveau B1 erforderlich.

Die Inhalte:
 � Aufgaben in diesen Positio-

nen - Anforderungsprofil
 � Aufgaben des Qualitätsma-

nagements der Sauberkeit
 � Erstellen von 

Bedarfsanalysen
 � Prozessoptimierung
 � Arbeitssicherheit/

Hygienevorschriften
 � Jobbeschreibung der 

Etagenmitarbeiter/innen

 � Mitarbeitereinsatz 
- Mitarbeiterschulung

 � Objekt und Ausstattung 
(Materialienkunde)

 � Zuordnung und Verwen-
dung von Reinigungsmittel

 � Kommunikation und 
Teambuilding

 � Zusammenarbeit mit ande-
ren Abteilungen

 � Schnittstelle Rezeption
 � Führungsinstrumente

Die Zielgruppe:
Personen, die ihre Chance im Qualitätsmanagement erkennen 
und in einem Hotel die Abteilung Housekeeping verantwor-
tungsvoll leiten möchten.

Trainerin: Anna Scheffer

8425P

Abteilungsleiter in Tourismus und 
Gastronomie
Gut geschulte Abteilungsleiter:innen, professionelle Teamarbeit 
und gut geführte Mitarbeiter:innen sind das Kapital einer Or-
ganisation und tragen maßgeblich zur Zufriedenheit der Gäste 
bei. Sichern reibungslose Arbeitsabläufe, sorgen für ein gutes 
Arbeitsklima und vermeiden Fluktuation und Krankenstände. 
Darüber hinaus sind gut geschulte Führungskräfte in der Lage 
in schwierigen Situationen einen klaren Kopf zu behalten und 
können die Leistung steigern. Dazu gehören Arbeitsaufträge zu 
vermitteln, Mitarbeiter:innen Gespräche und Chefgespräche zu 
führen oder ein gelungenen Gastgespräch zu händeln.

Die Voraussetzungen:
Deutschkenntnisse in Wort und Schrift auf dem Niveau B1 
erforderlich.

Die Inhalte:
 � Aufgaben von Abteilungsleiter:innen
 � Rollenwechsel - gestern Kollege/Kollegin heute 

Vorgesetzte:r
 � Aufgaben übernehmen - delegieren und kontrollieren
 � Zeitmanagement & Kommunikation
 � Teambildung
 � Persönlichkeitsentwicklung & Führungsstil
 � Verantwortungsvolles Vorbild sein
 � Arbeitsaufträge delegieren
 � Umgang mit Widerständen
 � Konfliktmanagement – Verständnisaufbau
 � Kulturelle Unterschiede / Demographischer Wandel

Die Zielgruppe:
 � Zukünftige Führungskräfte der Hotellerie und Gastronomie
 � Abteilungsleiter:innen und Mitarbeiter:innen in leitenden 

Positionen
 � Personen die Verantwortung tragen und zu einem 

nachhaltigen Unternehmenserfolg beitragen
 � Alle leitenden Personen von: Rezeption, Küche, Restaurant, 

Housekeeping, Haustechnik, SPA, Kinderbetreuung sowie 
Mitarbeitende die eine Vorbildwirkung haben. 

 � Lehrlingsausbilder:innen

Die Trainingsziele:
Ziel ist, Mitarbeiter:innen und Arbeitsteams, die eine führen-
de Position übernehmen oder schon innehaben, auf ihre Tätig-
keiten und Anforderungen vorzubereiten und weiterzuentwi-
ckeln. Arbeitsteams zu führen tägliche Arbeitsvorbereitungen 
zu tätigen und Kontrollen durchführen. Dazu werden gängige 
Kommunikationstools, wie Sender- und Empfängerprinzip von 
Schulz von Thun und Gewaltfreie Kommunikation von M. B. 
Rosenberg, als Lerntools verwendet. Lehrinhalte werden an die 
Bedürfnisse der Teilnehmenden angepasst.

PREIS: € 710,– inkl. Unterlagen
DAUER: 32 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 27.2. bis 2.3.2023, Mo bis Do 9 bis 17 Uhr

Oberösterreich

PREIS: € 365,– inkl. Unterlagen
DAUER: 16 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 20.3. und 21.3.2023, Mo Di 9 bis 17 Uhr
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8451P

Ausbildung zum Weinexperten 
Fassen Sie beruflich Fuß in der Welt des Weines

Die Zahl der Weinliebhaber und –kenner nimmt ständig 
zu. Das Wissen um Wein liegt nicht nur im Gastronomie- 
sondern auch im Privatbereich mehr denn je im Trend.

Im Seminar „Ausbildung zum Weinexperten“ begleiten wir Sie 
auf dem Weg zum Weinexperten. Neben dem Wissen über ös-
terreichische, französische, italienische, spanische, australische 
und südafrikanische Weine, setzen Sie sich auch mit Themen 
wie Verkostungstechnik, Lagerung, Gläserkunde, Weinbau und 
Kellerwirtschaft auseinander.
Sind Ihre Gäste, Kunden oder Freunde Weinkenner, so werden 
sie sich in Zukunft über Sie als kompetenten Gesprächspartner 
freuen. Sind sie es nicht, dann werden sie von Ihrem guten Rat 
überrascht sein.

Die Inhalte:
 � Sensorik
 � Praktisches Weinservice (mit verschiedenen Verschlüssen) 

LAP Niveau
 � Weinbau – Kellerwirtschaft - Etikettensprache
 � Weinland Österreich
 � Wein International – LAP Niveau
 � Allgemeine Getränkekunde – LAP Niveau
 � Wein & Kulinarik – LAP Niveau
 � Exkursion

Die Zielgruppe:
Weininteressierte, Weinliebhaber, Gastronomie, Mitarbeiter 
des Weinhandels, der Weinwirtschaft und private Weinklubs.

Die Lernziele:
 � Sie beherrschen die Weinverkostungstechnik, Weine nach 

dem 20 Punktesystem bewerten und beschreiben nach 
Standards.

 � Selbstständiges Durchführen des gesamten Weinservice mit 
Belüften und Dekantieren ist Ihnen vertraut.

 � Sie verstehen die jahreszeitbezogenen Arbeiten im 
Weingarten, der grundlegenden Weinproduktion und der 
Etiketten.

 � Sie verstehen die unterscheide der Gebiete nach 
Typizitäten, Rebsorten und Marken

 � Sie haben einen überblick über die europäischen 

 � Weinbauländer über den Weinbau der neuen Welt.
 � Grundkenntnisse der allg. Getränkekunde, der Ausschank 

und der Servierarten sind Ihnen bekannt.
 � Sie erhalten Grundkenntnisse der internationalen 

Speisenfolge und der Harmonie von Speisen und Wein.

Die Prüfung:
Multiple Choice (25 Fragen)
Offene Fragen (10 Fragen)
1 Weinbaugebietsbeschreibung
Sensorik Prüfung (5 Weine)
Prüfungsdauer maximal 1 Stunde.

Ihr Qualifikationsnachweis:
WIFI-Zeugnis

PREIS: € 920,– inkl. Unterlagen,  
Weinverkostung und Prüfung

DAUER: 60 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • Wir starten im Frühjahr 2023 mit neuen Terminen.  
Bitte setzen Sie sich mit uns in Verbindung und wir halten 
Sie am Laufenden.

Stefanie Waldl
T 05 7000-5260
E stefanie.waldl@wifi-ooe.at

Katja Schmid
T 05 7000-5256
E katja.schmid@wifi-ooe.at

8450P Informationsveranstaltung Weinausbildung

PREIS: kostenlos - Anmeldung erforderlich!
DAUER: 2 Trainingseinheiten

WIFI LINZ
 • 20.9.2022, Di 18 bis 19:30 Uhr

„In der WIFI-Wein-Welt finden Sie alles für die professionelle 
Wein- und Getränkeberatung. Ob Vollblutgastronom oder 
Quereinsteiger – wir begleiten Sie gerne auf Ihrem Weg vom 
Weinexperten über den Sommelier Österreich bis hin zum 
Diplom Sommelier. Erleben Sie das Verkosten sensationeller 
Weine, kombiniert mit aktuellem Fachwissen sowie viel Herz 
und Charme.“
Silke Tautermann
Lehrgangsleiterin „Wein-Ausbildungen“ der WIFI-Wein-Welt
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8576P NEU

Workshop – Homebarista
Für alle die sich schon einen Siebträger gekauft haben 
oder eine Anschaffung planen. Der richtige Umgang mit 
Bohnen, Mühle und Maschine und wertvolle Tipps für 
den perfekten Espresso und Cappuccino zuhause.

Die Trainingsinhalte:
 � Informationen zu den Kaffeeausbildungen
 � Parameter, worauf muss man achten, Sauberkeit
 � Tipps für Zuhause
 � Vorzeigen und Verkosten

Die Trainingsmethoden:
Theoretischer Input und Verkostung

Die Zielgruppe:
Alle Personen, die Interesse am Thema Kaffee haben. Für alle 
Personen, die bereits eine Siebträgermaschine gekauft haben, 
oder eine Anschaffung planen.

Die Trainer:
Christian Loibingdorfer oder Peter Steininger

8577P

Ausbildung zum Barista
Sie erlernen den Weg zum perfekten Espresso. Die Not-
wendigkeit der fachlich richtigen Reinigung und Hand-
habung von Mühle und Maschine. Den Weg der Kirsche 
zur Bohne bis zu der Auswahl der richtigen Mischung und 
Röstung. Latte Art- wie mache ich aus perfekten Milch-
schaum ein Muster in Cappuccino & Co. Erstellung einer 
Kaffeekarte mit Serviceempfehlungen und der wirtschaftli-
cher Stellwert vom Beruf des Baristas in der Gastronomie.

Die Voraussetzungen:
Empfehlenswert ist der Besuch 
der Informationsveranstaltung 8575P

Die Inhalte:
 � Geschichte Ursprung des Kaffees
 � Kaffeepflanze und Anbau
 � Ernte und Verarbeitung des Kaffees
 � Anbaugebiete
 � Inhaltsstoffe
 � Maschinenkunde Kaffeemaschine und Mühle
 � Kaffeezubereitungsarten
 � Milch schäumen und Grundlage Latte Art
 � Arbeitsplatzhygiene und Reinigen der Kaffeemaschine
 � Rösten

Die Trainingsmethoden:
Theoretische Input, Einzelarbeiten, Gruppenarbeiten und 
Verkostungen

Die Zielgruppe:
Alle, die sich ein umfangreiches Wissen über Kaffee aneignen 
und Profis an der Espressomaschine werden wollen.

Die Prüfung:
Mündliche und praktische Prüfung (20 Prüfungsfragen + Praxis-
test). Nach positiver Absolvierung praktischen Prüfungen erhal-
ten Sie das WIFI-Zeugnis. Eine Mindestanwesenheit von 75% 
wird vorausgesetzt.

Die Trainer:
Christian Loibingdorfer oder Peter Steininger

PREIS: € 540,– inkl. Unterlagen und Prüfung
DAUER: 24 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 24.4. bis 26.4.2023, Mo bis Mi 8:30 bis 16:30 Uhr

 ZEUGNIS Oberösterreich

PREIS: € 79,–
DAUER: 4 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 13.10.2022, Do 18 bis 21:30 Uhr

8575P NEU Informationsveranstaltung 
Barista-Ausbildungen

PREIS: kostenlos - Anmeldung erforderlich!
DAUER: 2 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 13.10.2022, Do 16 bis 17:30 Uhr
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8722P

Lehrgang für Fremdenführer
In der Ausbildung „Lehrgang für Fremdenführer“ bereiten 
Sie sich auf die Befähigungsprüfung vor und erwerben die 
fachliche Teilqualifikation zum Gewerbe der Fremdenführer.

Die Voraussetzungen:
 � Der Besuch des kostenlosen Infoabends 

„Informationsveranstaltung Lehrgang für Fremdenführer“ 
und das Führen eines Orientierungsgespräches mit dem 
Lehrgangsleiter ist Voraussetzung für den Lehrgangsbesuch.

 � Die Termine für das Orientierungsgespräch dazu werden 
bei der Informationsveranstaltung vereinbart.

Die Inhalte:
 � Geschichte einschließlich politischer Bildung 

(insbesondere Urgeschichte, Reichsgeschichte und 
österreichische Geschichte)

 � Kultur- und Kunstgeschichte
 � Heimat- und Volkskunde
 � Grundzüge der Wirtschafts- und Sozialkunde einschließlich 

Rechnungswesen und Betriebswirtschaft
 � Fremdenverkehrsgeographie einschließlich 

Wirtschaftsgeographie
 � Fremdenverkehrslehre
 � Durchführung von Führungen einschließlich praktischer 

Übungen und in Rhetorik und Verhaltensstrategie
 � Rechtskunde
 � Erste Hilfe

Die Zielgruppe:
Alle, die die fachliche Qualifikation zum Gewerbe „Fremden-
führer“ erlangen und sich auf die Befähigungsprüfung vorberei-
ten wollen.

Zugangsvoraussetzungen für das reglementierte 
Gewerbe der Fremdenführer:
Gemäß der Gewerbeordnung wird die fachliche Qualifikation 
zum Gewerbe der Fremdenführer durch Zeugnisse über den 
erfolgreichen Besuch des „Lehrganges für Fremdenführer“ und 
die erfolgreich abgelegte Befähigungsprüfung erbracht.

Ihr Qualifikationsnachweis:
WIFI-Zeugnis

Die Befähigungsprüfung:
Die Tätigkeit als Fremdenführer ist an bestimmte, gesetzlich 
geregelte Voraussetzungen gebunden. Diese Voraussetzungen 
sind in der 617. Verordnung des Bundesministeriums für wirt-
schaftliche Angelegenheiten definiert.
Wer als Fremdenführer/in tätig sein will, muss eine Befähi-
gungsprüfung bei der Prüfungsstelle der Wirtschaftskammer 
OÖ, Wienerstr. 150, 4024 Linz, ablegen.

PREIS: € 3.550,– inkl. Unterlagen und Exkursionen
DAUER: 400 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 30.9.2022 bis 3.6.2023, Fr 14 bis 21:30 Uhr, Sa 8 bis 
16 Uhr

 ZEUGNIS

8720P Informationsveranstaltung 
Lehrgang für Fremdenführer

PREIS: kostenlos - Anmeldung erforderlich!
DAUER: 3 Trainingseinheiten

ONLINE
 • 20.9.2022, Di 19 bis 20:30 Uhr

8721P Orientierungsgespräch Fremdenführer

PREIS: kostenlos - Anmeldung erforderlich!
DAUER: 1 Trainingseinheiten

WIFI LINZ
 • 22.9.2022, Do 14 bis 17 Uhr - Telefonisch

„Als Fremdenführer ist es mein Beruf, Gäste aus dem In- und 
Ausland durch ganz Österreich zu führen und zu begleiten. 
Dabei zeige ich ihnen die schönsten Orte und erzähle die 
spannendsten Geschichten zur Historie. Im abwechslungsreichen 
„WIFI-Lehrgang für Fremdenführer“ bereiten wir Sie praxisnah 
auf die staatliche Befähigungsprüfung vor.“
MMMag. Martin J. Luger, MA, BEd
Lehrgangsleiter des Lehrgangs für Fremdenführer
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PREIS: € 285,–
DAUER: 26 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 5.5.2023 bis 7.5.2023, Fr 14 bis 19:30 Uhr,  
Sa So 8:30 bis 18 Uhr

Oberösterreich

8745P Informationsveranstaltung 
Ausbildung zum diplomierten 
Mountainbike-Guide

PREIS: kostenlos - Anmeldung erforderlich!
DAUER: 2 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 11.5.2023, Do 19 bis 20:30 Uhr

8747P

EMountainbike Guide  
Spezialisierung
Die erhöhte Dominanz des E-Bikes wird immer höher und 
im Tourismus immer wichtiger. Ein E-Mountainbike Guide 
ist befähigt im touristischen Bereich Touren zu organisieren 
und durchzuführen. Die Ausbildung garantiert, dass der/
die Tourenführer:in die Gruppe sicher und umweltbewusst 
durch Berge, rund um Seen oder Wald und Wiese begleiten 
kann. Im Rahmen der Ausbildung lernen Sie die Gruppe in 
der richtigen Mountainbike-Technik einfach und effizient 
zu unterrichten. Die methodischen/didaktischen Methoden 
werden in diesem Kurs speziell für das E-Bike erklärt. Durch 
fachliche und soziale Fachkompetenz ist der Mountainbike 
Guide gerade für den touristischen Bereich ein großer USP 
Faktor, der viele Gäste zu Stammgästen machen kann.

Die Voraussetzung:
Abschluss der Ausbildung  
„Ausbildung zum dipl. Mountainbike-Guide“

Tätigkeitsprofil und Ausbildungsziel:
Der E-Mountainbike Guide ist nach erfolgreichem Kursab-
schluss befähigt touristische Touren mit dem E-Mountainbike zu 
führen und darüber hinaus ein Techniktraining im Bereich der 
E-Bikes zu veranstalten. Ein/e E-Mountainbike Tourenführer:in 
hat eine hohe soziale Kompetenz und strahlt in der Situation 
Souveränität aus und ist zudem immer Gästeorientierung.

Die Zielgruppe:
 � Absolventen/Absolventinnen der Ausbildung zum dipl. 

Mountainbike-Guide am Wifi OÖ
 � Nachweis einer vergleichbaren Ausbildung an einem 

anderen Institut

Der Trainer: 
Peter Lev, MBA

8053P NEU 

Fahrradtechnik  Kompakt 
Fachwissen für Verleih & Verkauf
In dieser kompakten dreitägigen Ausbildung bekommen Sie 
praktisches und theoretisches Know-How rund ums Fahr-
rad für die professionelle Arbeit im Verleih und Verkauf.

Der Inhalte:
 � Einstellungen am Neurad - Schwerpunkte: Schaltung, 

Bremsen, Laufräder, Steuersatz, wichtige zu kontrollierende 
Schraubverbindungen.

 � Funktionsweise verschiedener Schaltungen und 
richtiges Einstellen: Funktionsweise von Schaltwerken, 
Funktionsweise von Umwerfern, Einstellung und mögliche 
Problempunkte bei Neurädern / Gebrauchträdern

 � Vorgangsweise zur Problembehebung
 � Bremssysteme am Fahrrad und deren Einstellung: V – 

Brake / Cantilever – Bremse, Hydraulische Felgenbremse, 
Mechanische Scheibenbremse, Hydraulische 
Scheibenbremse (Überblick über verschiedene Systeme), 
Grundlagen zur Wartung / Reparatur

 � Kettenverschleißmessung und Kettenwechsel
 � Einfaches Zentrieren der Laufräder
 � Ergonomie am Fahrrad, Anpassen von Lenker und 

Sitzposition
 � Tipps zu Wartung und Pflege
 � Aktuelles Wissen rund ums Thema E-Bike
 � Erfahrungsaustausch mit Fragen und Antworten

Der Abschluss:
 � Sie erhalten eine Teilnahmebestätigung für die absolvierte 

Ausbildung. Bei tiefergehendem Interesse steht Ihnen in 
weiterer Folge die zweiteilige Ausbildung Fahrradtechniker 
zur Verfügung (Kursnr.8050P, Kursnr.8051P).

PREIS: € 390,– inkl. Unterlagen
DAUER: 15 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 17.11. bis 19.11.2022, Do 18 bis 21:30 Uhr,  
Fr 15:15 bis 21:30 Uhr, Sa 9 bis 12:30 Uhr

 • 9.2. bis 11.2.2023, Do 18 bis 21:30 Uhr,  
Fr 15:15 bis 21:30 Uhr, Sa 9 bis 12:30 Uhr
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8746P

Ausbildung zum diplomierten 
MountainbikeGuide
Mountainbike-Guides sind als „Bewegungsmultiplikato-
ren“ in der Lage, Menschen für den Mountainbike-Sport 
zu motivieren und zu begeistern. Die erforderlichen 
Kenntnisse und Fertigkeiten, um Personen sicher im Ge-
lände zu führen, eignen Sie sich in dem Lehrgang „Aus-
bildung zum diplomierten Mountainbike-Guide“ an.

Die Zielgruppe:
Dieser Lehrgang ist für alle, die geführte Mountainbike-Touren 
planen und durchführen wollen bzw. den Kurs in eigenem In-
teresse machen. Für Fitness- und Wellnesstrainer:innen, Schi-, 
Snowboard- und Sportlehrer:innen bietet diese Ausbildung eine 
gute Zusatzqualifikation.

Die Voraussetzungen:
 � gesundheitliche Eignung (ärztliches Attest)
 � intaktes, ergonomisch passendes Mountainbike und/oder 

E-Mountainbike
 � Radbekleidung, Regenbekleidung, Fahrerhelm
 � Führerschein (zumindest Gruppe A oder B, dient 

als Nachweis für die Erlangung der Kenntnisse der 
Straßenverkehrsordnung)

 � vollendetes 18. Lebensjahr
 � absolvierter Erster Hilfe Kurs (16 Std. Kurs bis zur 

Abschlussprüfung vorzuweisen, nicht älter als 3 Jahre)
 � Tourenbuch mit 10 MTB Touren mit jeweils mehr als 1.000 

Höhenmeter

Die Inhalte:
 � Organisation, Kursablauf
 � Anatomie
 � Grundlagen der Methodik und Didaktik
 � Fahrtechnik
 � Theorie über Rechte und Pflichten des Guides
 � Grundlagen der Trainingslehre
 � Gruppendynamik (Wie forciere ich die Gruppendynamik, 

welche Probleme können auftreten?)
 � Radeinstellungen, kleine Reparaturen, Begriffserklärung 

(Materialkunde)
 � Kartenlesen
 � Verpflegung
 � Belastungszonen
 � Tourenplanung
 � Lehrauftritte, Tourenführung und Techniküberprüfung
 � E-Mountainbike richtig einsetzen
 � E-Mountainbike Touren richtig führen
 � Prüfung

Die Lernziele:
 � Sie kennen die Grundlagen der Methodik und Didaktik.
 � Rechte und Pflichten des Guides sind Ihnen vertraut.
 � Sie wissen alles über Tourenplanung, Fahrtechnik, 

Radeinstellungen, Belastungszonen und Verpflegung.

Die Prüfung:

Mündliche Prüfung (ca. 20 Minuten):

 � 2 Fragen zur Tourenplanung
 � 2 Fragen zur Bewegungslehre
 � 1 Frage zur Trainingslehre
 � 1 Frage zur Anatomie

Praktische Prüfung:

Lehrauftritt mit vorgegebener Situation

Tour auf nicht bekanntem Weg:

 � Überprüfung des Gesamtbilds (Verhalten vor der Gruppe, 
Tourenführung, ...)

Alle drei Prüfungsteile müssen positiv beurteilt werden, damit 
ein Zeugnis ausgestellt werden kann. Es dürfen bei der Prüfung 
keine Hilfsmittel verwendet werden. Die Prüfungskommission 
besteht aus der Lehrgangsleitung und mindestens einem/einer 
weiteren Fachtrainer:in. Haben Sie alle Prüfungsteile positiv ab-
solviert, erhalten Sie direkt nach dem letzten Prüfungsteil Ihr 
Zeugnis überreicht.
Der Erstantritt ist in den Kurskosten inkludiert und es ist keine 
gesonderte Anmeldung zur Prüfung notwendig. Im Falle einer 
negativen Beurteilung können Sie die Prüfung einmalig kosten-
los im Rahmen vom nächsten Lehrgang wiederholen. Weitere 
Details werden am ersten Kurstag besprochen.

PREIS: € 855,–
DAUER: 80 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 3.6. bis 11.6.2023, Sa bis So 8:30 bis 18 Uhr (8 Tage)

 ZEUGNIS DIPLOM
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8748P

Mountainbike Guide für Kinder 
und Jugendliche
Ziel dieser Ausbildung ist die qualifizierte Weitergabe der 
Mountainbike Fahrtechnik an Kinder und Jugendliche. Viele 
Touristen/Touristinnen wie auch Ansässige haben nicht die Zeit 
Ihren Kindern und Jugendlichen das Mountainbiken altersge-
recht beizubringen. Diese Spezialisierung befähigt einen dipl. 
Mountainbike Guide Kinder- und Jugendliche das Mountain-
biking und die dementsprechende Technik mit viel Humor und 
vielen Tricks zu lehren. Dabei geht es nicht um stundenlange 
Bergfahrten, sondern eher darum wie anspruchsvolle Hinder-
nisse überwunden werden können. Die Ausbildung befähigt 
Sie dazu als Mountainbike Guide Kurse mit Kindern und 
Jugendlichen durchzuführen. Sie erhalten zudem hilfreiche 
Tipps um gezielt Kindern und Jugendlichen das leichtere Erler-
nen der Fahrweise mit einem Mountainbike zu ermöglichen.

Die Zielgruppe:
 � Absolventen/Absolventinnen der Ausbildung zum dipl. 

Mountainbike-Guide am Wifi OÖ
 � Nachweis einer vergleichbaren Ausbildung an einem 

anderen Institut

Die Voraussetzungen:
Abschluss der Ausbildung „Ausbildung zum dipl. 
Mountainbike-Guide“

Tätigkeitsprofil und Ausbildungsziel:
Der Mountainbike Guide mit Spezialisierung auf Kinder und 
Jugendliche ist nach dem Kurs befähigt Techniktraining für Kin-
der- und Jugendliche abzuhalten oder auch Touren durchzufüh-
ren und darüber hinaus unseren Kindern und Jugendlichen den 
Umgang mit dem Mountainbike ganz spielerisch und einfach 
zu vermitteln. Als Mountainbike Guide verfügen Sie über eine 
hohe soziale Kompetenz und strahlen in jeder Situation Souve-
ränität aus.

Der Trainer:
Peter Lev, MBA

PREIS: € 285,–
DAUER: 26 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 26.5. bis 28.5.2023, Fr 14 bis 19:30 Uhr,  
Sa So 8:30 bis 18 Uhr

Oberösterreich

Ausbildungsvorschläge  
die für Bildungskarenz
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8752P

Ausbildung zum Schneeschuh
führer – Modul 2 In Kooperation mit dem 

OÖ Berg und Schiführerverband

In allen Gegenständen ist auf die Erfordernisse der sommerli-
chen und winterlichen Tätigkeit als Wander- und Schneeschuh-
führer, auf die Entwicklung des Wanderns und Schneeschuh-
gehens, auf die Erfahrung der Praxis und auf die Erkenntnisse 
der Wissenschaft Bedacht zu nehmen. In der Ausbildung sind 
die Querverbindungen zwischen den einzelnen Gegenstän-
den, insbesondere in Bezug auf Unfälle und die Hebung der 
Sicherheit im alpinen Gelände, aufzuzeigen. In den praktischen 
Übungen sind methodische und didaktische Hinweise zu 
geben und die Teilnehmer zu eigenständiger Arbeit anzuregen.

Voraussetzung:
 � Kondition für Wandertouren von 6 Stunden pro Tag, oder 

Leistungsfähigkeit von 400 Höhenmeter pro Stunde
 � Grundkenntnisse Tourenplanung
 � Grundkenntnisse Orientierung
 � Grundkenntnisse Wetterkunde
 � Grundkenntnisse Gruppenführung
 � Grundkenntnisse Flora und Fauna

Die Inhalte:
Theoretischer Teil:
Der theoretische Teil des Ausbildungslehrgangs umfasst folgen-
de Gegenstände:

 � Berufskunde und Vorschriften über das Wander- und 
Schneeschuhführerwese

 � Naturkunde
 � Natur- und Umweltschutz
 � Psychologie
 � Bewegungslehre
 � Erste Hilfe und Notfallmanagement
 � Tourenplanung und Tourenführung
 � Alpine Gefahren
 � Ausrüstungskunde
 � Wetterkunde
 � Orientierungskunde
 � Schneekunde
 � Versicherungsschutz und Steuerrecht
 � Tourismuskunde
 � Lebende Fremdsprache

Praktischer Teil:

1) Der praktische Teil des Ausbildungslehrgangs hat die Gegen-
stände Lehrwanderungen,

 � Tourenplanung und 
Tourenführung,

 � Alpine Gefahren,
 � Wetterkunde,
 � Orientierung,
 � Ausrüstung,
 � Naturkunde,

 � Natur- und 
Umweltschutz,

 � Notfallmanagement,
 � Erste Hilfe,
 � Schneekunde und
 � Psychologie

zu umfassen.

Die Zielgruppe:
Zum Ausbildungslehrgang werden Personen zugelassen, die 
das 18. Lebensjahr vollendet haben und über jene Fertigkeiten 
und Kenntnisse im Bergwandern verfügen, die eine erfolgreiche 
Ablegung der Wander- und Schneeschuhführerprüfung nach 
der Teilnahme am Ausbildungslehrgang erwarten lassen. Zu al-
len Ausbildungsinhalten wird ein vorbereitendes Selbststudium 
zu den Themen vorausgesetzt.

Die Lernziele:
 � Sie kennen die Berufskunde und die Vorschriften über das 

Wander- und Schneeschuhführerwesen.
 � Naturkunde, Natur- und Umweltschutz sind für Sie 

vertraute Kategorien.
 � Sie erwerben wertvolles Wissen in Psychologie, 

Bewegungslehre, Erste Hilfe und Notfallmanagement.
 � Sie kennen die Anforderungen bei Tourenplanung und 

Tourenführung.
 � Sie wissen Bescheid um Wetterkunde und alpine Gefahren.

Die Prüfung:
Die Prüfung ist in einen theoretischen und einen praktischen 
Teil zu gliedern. Der theoretische Teil der Prüfung ist schriftlich 
abzulegen, sofern nicht die Prüfungskommission aus Gründen 
der Zweckmäßigkeit die mündliche Ablegung beschließt.
Der praktische Teil der Prüfung hat in der Planung und Durch-
führung einer sommerlichen und einer winterlichen Wande-
rung sowie Praxisbezogene Übungen zu bestehen.

Ihr Qualifikationsnachweis:
Nach dem Teil „Wanderführer“ erhalten Sie eine Teilnahmebestä-
tigung, die Sie zum Besuch des Teils „Schneeschuhführer“ be-
rechtigt. Der Kurs wird in den anderen Bundesländern anerkannt.

PREIS: € 970,– inkl. Prüfung, exkl. Unterkunft
DAUER: 80 Trainingseinheiten

GASTHOF KASPAR
 • Kursort: Spital am Pyhrn/Windischgarsten,
 • 8.12. bis 11.12.2022 und 4.1. bis 8.1.2023 - genauer 
Stundenplan unter wifi.at/ooe

ZEUGNIS

8750P Informationsveranstaltung 
Wander- und Schneeführer

PREIS: kostenlos - Anmeldung erforderlich!
DAUER: 2 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 24.11.2022, Do 18 bis 19:30 Uhr
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8880P

Maschinistenausbildung 
für fixgeklemmte und kuppelbare Anlagen

Die Ausbildung bereitet Sie auf die Tätigkeit im Seilbahn-
betrieb vor. Als Maschinist für Seilbahnen sind Sie für die 
Funktionskontrollen der Seilbahnanlagen zuständig, Sie 
kontrollieren u.a. die einwandfreie Funktion der Sicherheitsbü-
gel, Schließbarkeit der Kabinentüren. Auch das Durchführen 
von Wartungs- und Instandhaltungsarbeiten nach Vorschrif-
ten zählen u.a. zum Tätigkeitsbereich eines Maschinisten.

Hier legen Sie die Basis für die Bewältigung dieser Aufgaben. 
Gemäß den Vorgaben des Fachverbandes für Seilbahnwirtschaft 
erarbeiten Sie folgende Inhalte:

Die Inhalte:
 � Rechtliche und administrative Angelegenheiten
 � Technik / Mechanik / Seile
 � Elektrotechnik
 � Hydraulik
 � Zielgruppe

Für alle Bedienstete, die für die Funktion als Maschinist vor-
gesehen sind, ist dieses Grundmodul samt Abschlussprüfung 
vorgeschrieben

Der Abschluss:
Schriftliche Prüfung ca. eine Woche nach Kursende
Durchführung lt. Prüfungsordnung des Fachverbandes für Seil-
bahnwirtschaft. Die Anmeldung zur Prüfung erfolgt im Zuge 
der Ausbildung. Nach erfolgreicher Prüfung erhalten Sie vom 
Fachverband für Seilbahnwirtschaft Ihr Maschinistenzertifikat.
Prüfungsdetails unter Kursnummer 8881P.

Der Hinweis:
 � seit 2004 ist die Maschinisten-Ausbildung als 

Zugangsvoraussetzung für Betriebsleiterausbildungen 
vorgeschrieben.

 � Eine Zulassung zur Prüfung ist nur bei einer 
Mindestanwesenheit von 75% möglich.

PREIS: € 630,– inkl. Unterlagen
DAUER: 45 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 3.10. bis 7.10.2022, Mo bis Fr, 8 bis 16 Uhr  
genauer Stundenplan unter wifi.at/ooe

8881P Maschinistenprüfung für Seilbahn be-
dienstete für fixgeklemmte und kuppelbare 
Anlagen

Die Maschinistenprüfung stellt den Abschluss der Maschi-
nistenausbildung dar.

PREIS: kostenlos - Anmeldung erforderlich!
DAUER: 5 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 22.10.2022, Sa 9 bis 13:15 Uhr

ZERTIFIKAT

8882P NEU  Maschinistenausbildung - Zusatzmodul 
für Stand- und Pendelseilbahnen

Nach dem Grundmodul der Maschinistenausbildung rich-
tet sich diese Ausbildung an Kunden, die künftig bei Stand- 
und Pendelbahnen zum Einsatz kommen sollen.

PREIS: € 450,–
DAUER: 16 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 10.10. und 11.10.2022, Mo Di 8 bis 16 Uhr

8883P NEU  Maschinistenprüfung für Seilbahnbe-
dienstete für Stand- und Pendelseilbahnen

Nach dieser Prüfung erhalten Sie das Maschinistenzer-
tifikat des Fachverbandes für Seilbahnwirtschaft, den 
Nachweis für die Eignung als Maschinist für Stand- und 
Pendelseilbahnen.

PREIS: kostenlos - Anmeldung erforderlich!
DAUER: 2 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 22.10.2022, Sa 13:30 bis 15:30 Uhr

ZERTIFIKAT
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GastroBizz Kongress: 2023 zu Gast in KOPENHAGEN
Nach dem äußerst erfolgreichen Kongress in Lissabon freut sich 
die große GastroBizz-Fangemeinde jetzt auf einen weiteren, 
echten Hotspot der europäischen Gastrokultur: Die dänische 
Hauptstadt Kopenhagen wird vom 26. bis 28. März 2023 Aus-
tragungsort und Bühne für den bereits 27. Jahreskongress sein.

Die Vorbereitungen laufen laut Veranstalter Herbert Starl längst 
auf Hochtouren und versprechen einmal mehr ein attraktives 
Tagungshotel, impulsgebende, praxisorientierte Vorträge, eine 
spannende Gastroszene und das traditionelle Pre Convention 
Programm am Samstag, 25. März.
Erstmals ist auch eine Post Convention geplant, um den ab-
schließenden Kongresstag entspannt ausklingen zu lassen.

Alles Infos auf einen Blick:

Tagungsort:

Scandic Copenhagen, Vester Søgade 6, 1601 Kopenhagen

Hotelkosten:

Ü/F 100 Euro/Person/Tag im DZ, 160 Euro im EZ

Preise Kongressticket:

550 Euro (bis 31.8.), 600 Euro ab 1.9.2022 und 650 Euro ab 
1.1.2023

Inkludierte Leistungen und Konditionen: 

Alle o.a. Preise verstehen sich zuzüglich 20 % Mwst.
1 GastroBizz-Ticket beinhaltet den Eintritt zu sämtlichen Vorträ-
gen / Programmpunkten vom 26. – 28. März, sowie 2 x Lunch 
und 1 x Abendessen im Hotel, 1 x Abendessen im Madklubben 
Vesterbro und 1 x Late Night Snack, - jeweils inkl. Getränke. 
Außerdem: Alle Seminar- und Pausengetränke, Tagungsmappe, 
Stadtrundfahrt mit Guides und Shuttlebusse für Lokaltour Stor-
nierungen bis 31.12.2022 sind kostenlos; danach werden bis 
1.2.2023 50% verrechnet; zu jedem späteren Zeitpunkt der ge-
samte Preis (Teilnahmegebühr + Hotel).

Referenten und Themen

Philipp Keil

Crash oder Bruchlandung - das Team macht den Unterschied

Monika Matschnig

Körpersprache des Erfolges – Power-Gesten für Durchsetzung 
und Wirkung

Heiner Raschhofer

Schlank – Digitalisiert – Prozessoptimiert ?

Klaus Kobjoll

Human Stars statt Human Resources!

Christian Lindemann

Showtime-Auf den Bühnen des Lebens und Cirque du Soleil® 
Showact (‚König der Taschendiebe‘) 

Dr. Med. Volker Busch

Erfolgsfaktor Nr 1:FOCUS und PANORAMA 

Anmeldung für Kongress und Hotel

gastrobizz.at

T 0650 2561606

M office@gastrobizz.at
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SPEZIALKURSE FüR GASTRONOMIE & HOTELLERIE

SPEZIALKURSE FÜR GASTRONOMIE & HOTELLERIE

1048P Englisch A1 - Englisch für Gastronomie, Hotellerie und Rezeption

In diesem Intensivseminar wird Ihnen ein Grundwortschatz für 
die Bereiche Gastronomie, Hotellerie und Rezeption vermittelt. 
Das Seminar setzt keine oder nur geringe Vorkenntnisse voraus.

PREIS: € 289,– inkl. Unterlagen
DAUER: 28 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 23.1. bis 13.3.2023, Mo 18 bis 21:30 Uhr

 Oberösterreich

SEMINARE & WORKSHOPS

8423P Hygiene-Richtlinien für die Gastronomie 
Schulung nach Leitlinien des Bundesministeriums

HACCP wurde als Qualitätssicherungsinstrument zum Gesetz 
eingerichtet und soll Präventivmaßnahmen für den Gesund-
heitsschutz der Konsumenten einleiten.

PREIS: € 125,– inkl. Unterlagen
DAUER: 5 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 28.11.2022, Mo 9 bis 13:15 Uhr

WIFI GMUNDEN
 • 4.10.2022, Di 9 bis 13:15 Uhr
 • 13.3.2023, Mo 9 bis 13:15 Uhr

WIFI VÖCKLABRUCK
 • 5.12.2022, Mo 9 bis 13:15 Uhr

8429P Kalkulation und Kennzahlenermittlung in der Gastronomie und Hotellerie

Sie lernen worauf es wirklich ankommt, und wie Sie mit an-
gemessenem Aufwand Küche, Keller und Logis richtig kalku-
lieren. Nach diesem Seminar können Sie die Kalkulation als 
Instrument zur Erfolgsoptimierung sehen.

PREIS: € 220,– inkl. Unterlagen
DAUER: 8 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 21.10.2022, Fr 8:30 bis 16:30 Uhr

8431P Allergeninformationsverordnung

Am 13.12.2014 trat die EU-Verordnung Nr. 1169/2011 in 
Kraft. Die Gastronomie, Hotellerie und Gemeinschaftsverpfle-
gungen sind verpflichtet, ihre Gäste über mögliche allergene 
Stoffe im Speiseangebot aufzuklären. Auf verständliche Weise 
erhalten Sie essentielle Informationen zur EU-Verordnung.

PREIS: € 115,– inkl. Unterlagen
DAUER: 4 Trainingseinheiten
WIFI GMUNDEN

 • 4.10.2022, Di 13:30 bis 17 Uhr
 • 13.3.2023, Mo 13:30 bis 17 Uhr

SPRACHEN-SELBSTEINSTUFUNGSTESTS
Mit den WIFI-Online-Tests finden Sie zu Ihrem passenden Sprachkurs.

wifi.at/sprachentests
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SPEZIALKURSE FüR GASTRONOMIE & HOTELLERIE

BIER

8520P Bier-Seminar 
Grundkenntnisse für Bierliebhaber

Sind Sie Bierliebhaber und wollen mehr über die Vielfalt an 
Bieren erfahren? In diesem Seminar werden Sie zum wahren 
Bierkenner. Woher kommt Bier, was für eine Rolle spielt der 
Hopfen, welche Bierstile gibt es, was sind Craft-Biere, wel-
ches Bier passt zu welchem Essen? All diese Fragen werden im 
Rahmen dieses Seminars beantwortet. Das Verkosten kommt 
dabei nicht zu kurz!

PREIS: € 90,– inkl. Unterlagen und Verkostung
DAUER: 4 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 24.11.2022, Do 18 bis 21:30 Uhr

WIFI VÖCKLABRUCK
 • 27.4.2023, Do 18 bis 21:30 Uhr

BASISAUSBILDUNG FÜR DEN RESTAURANT-SERVICE

8597P Restaurantfachmann/-frau - Vorbereitung auf die Lehrabschlussprüfung - Fachgespräch

Die praktische Lehrabschlussprüfung im Lehrberuf Restaurant-
fachfrau/mann besteht aus den Gegenständen Prüfarbeit und 
Fachgespräch. In diesem Kurs bereiten Sie sich auf das Fach-
gespräch vor.

PREIS: € 125,– inkl. Unterlagen
DAUER: 8 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 12.5.2023, Fr 8:30 bis 16:30 Uhr

€ 100 % 
GEFÖRDERT

KURSE FÜR KOCHLEHRLINGE

8623P Kochlehrlinge - Vorbereitung auf die Lehrabschlussprüfung - Fachgespräch

Die praktische Lehrabschlussprüfung im Lehrberuf Koch be-
steht aus den Gegenständen Prüfarbeit und Fachgespräch. In 
diesem Kurs bereiten Sie sich auf das Fachgespräch vor.

PREIS: € 125,– inkl. Unterlagen
DAUER: 8 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 23.5.2023, Di 8:30 bis 16:30 Uhr

€ 100 % 
GEFÖRDERT

KOCHEN IM KOCHSTUDIO PERNKOPF GMUNDEN (LANDHOTEL GRÜNBERG AM SEE)

8680P Schmankerl vom Kirchhamer Weidelamm

Von den Junglämmern des Kirchhamer Bauern werden Ge-
richte aus Rücken, Keule und Schulter sowie Innereien zube-
reitet. Kombiniert mit feinen Saucen und passenden Beilagen 
werden Sie dieses überaus fettarme und wohlschmeckende 
Fleisch genießen. Zusätzlich wird auf schonende Zubereitung 
Wert gelegt.

PREIS: € 145,– inkl. Unterlagen und Verkostung
DAUER: 5 Trainingseinheiten

KOCHSTUDIO PERNKOPF GMUNDEN
 • 16.3.2023, Do 17 bis 21:15 Uhr

8681P NEU  Strudelküche - von pikant bis süß

In diesem Seminar werden Strudel in verschiedensten Varia-
tionen zubereitet - von der Suppeneinlagen, der pikanten Vor-
speisen, der Beilagen bis hin zum süßen Abschluss. Sie lernen, 
wie Sie zu Hause schnell und einfach köstliche Strudelvarian-
ten Nachkochen können.

PREIS: € 145,– inkl. Unterlagen und Verkostung
DAUER: 5 Trainingseinheiten

KOCHSTUDIO PERNKOPF GMUNDEN
 • 26.1.2023, Do 17 bis 21:15 Uhr

8683P Bella Italia

Italien, die Lebensfreude der Italiener ist ganz stark in ihren le-
ckeren Gerichten spürbar. Pizza und Pasta sind nicht umsonst 
die weltweit beliebtesten Speisen. Darüber hinaus bietet Itali-
en noch vieles mehr. Lassen Sie sich verwöhnen und genießen 
Sie die Köstlichkeiten vom Norden bis in den Süden Italiens.

PREIS: € 145,– inkl. Unterlagen und Verkostung
DAUER: 5 Trainingseinheiten

KOCHSTUDIO PERNKOPF GMUNDEN
 • 25.5.2023, Do 17 bis 21:15 Uhr
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8684P 5-gängiges Weihnachtsmenü

Gemeinsam mit einem Kochprofi zaubern Sie ein tolles Weih-
nachtsmenü. Natürlich kommt das Verkosten nicht zu kurz 
und der Abend klingt gemeinsam und gemütlich aus.

PREIS: € 145,– inkl. Unterlagen und Verkostung
DAUER: 5 Trainingseinheiten

KOCHSTUDIO PERNKOPF GMUNDEN
 • 24.11.2022, Do 17 bis 21:15 Uhr

8685P Feines vom heimischen Wild

Auf Grund des Lebensraumes sind Wild und Wildgeflügel ein 
sehr bekömmliches Lebensmittel. Es zeichnet sich durch ma-
geres, eiweißreiches und leichtverdauliches Fleisch aus. Sie 
werden staunen, wie einfach Waldgerichte zubereitet werden 
können und wie lecker sie schmecken.

PREIS: € 145,– inkl. Unterlagen und Verkostung
DAUER: 5 Trainingseinheiten

KOCHSTUDIO PERNKOPF GMUNDEN
 • 6.10.2022, Do 17 bis 21:15 Uhr

8687P After work cooking - 30 Minuten - Gerichte

Stressiger Arbeitstag? Wenig Zeit? – Bei diesem Kurs lernen 
Sie, wie Sie in kurzer Zeit köstliche, leichte und schmackhaf-
te Gerichte zaubern können. Sie kochen in der Gruppe, be-
kommen dabei viele Tipps, lernen praktische Tricks von einem 
Küchenprofi und genießen die selbst zubereiteten Schmankerl 
bei einem Glas Wein.

PREIS: € 145,– inkl. Unterlagen und Verkostung
DAUER: 5 Trainingseinheiten

KOCHSTUDIO PERNKOPF GMUNDEN
 • 2.2.2023, Do 17 bis 21:15 Uhr

8688P Weihnachtsbäckerei

Ingrid Pernkopf war berühmt für Ihre Weihnachtsbäckereien: 
Stollen, Früchtebrot, Lebkuchen, Mürbteigbäckereien, Spritz-
gebäck, Konfekt, Vollwertkekse oder das klassische Kletzen-
brot. Sie hat klassische Rezepte weiterentwickelt und experi-
mentierte laufend mit neuen Rezepten. Der Kreativität waren 
keine Grenzen gesetzt. Probieren Sie es aus! Sie lernen, wie 
Sie mit einfachen Rezepten und einigen Grundteigen in kurzer 

Zeit viele süße Köstlichkeiten herstellen können. Holen Sie 
sich viele praktische Tipps zum Glacieren und Verzieren.

PREIS: € 145,– inkl. Unterlagen und Verkostung
DAUER: 5 Trainingseinheiten

KOCHSTUDIO PERNKOPF GMUNDEN
 • 17.11.2022, Do 17 bis 21:15 Uhr

8691P NEU  Salzkammergut-Fische in Frühlingsbegleitung

Genießen Sie mit uns die leichte Frühlingsküche. Wir zeigen 
Ihnen verschiedenste Zubereitungsmöglichkeiten von Fischen, 
Spargel und Bärlauch (Spargelfond, Knödel, Suppe, Hollan-
daise...). Die Speisen und Variationen werden schon während 
des Kochens verkostet. Daneben erhalten Sie viele hilfreiche 
Küchentipps sowie Ideen zu einer optimalen Resteverwertung.

PREIS: € 145,– inkl. Unterlagen und Verkostung
DAUER: 5 Trainingseinheiten

KOCHSTUDIO PERNKOPF GMUNDEN
 • 20.4.2023, Do 17 bis 21:15 Uhr

AMERICAN BBQ

8706P Die Basics des American BBQs Das 1x1 des Grillens

Sie lernen im Kurs „Die Basics des American BBQs“ wie ein-
fach es sein kann, schmackhafte Gerichte am Grill zuzube-
reiten. Sie erfahren, worauf es bei der Auswahl des Fleisches 
ankommt, bekommen Tipps zum Würzen und Marinieren und 
lernen die aktuellen Grillmethoden kennen. Es werden ver-
schiedene Grillgeräte ausprobiert und gemeinsam verkosten 
wir die Gerichte in entspannter Runde.

PREIS: € 105,– inkl. Unterlagen und Verkostung
DAUER: 6 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 4.5.2023, Do 16 bis 21:30 Uhr

8714P Steaks Steaks perfekt auf den Punkt gegrillt!

Ein perfektes Steak, innen saftig, außen knusprig und auf den 
Punkt gegrillt, da schlägt das Herz jedes Fleischfreundes hö-
her! In diesem Seminar grillen wir verschiedene Steaks mittels 
verschiedenen Garstufen und Beilagen. Jeder kann selbst sein 
perfektes Steak zubereiten. Unser Grillprofi gibt Ihnen Tipps 
und zeigt Ihnen Tricks, wie die wertvollen Fleischstücke ein-
fach gelingen.

PREIS: € 150,– inkl. Unterlagen und Verkostung
DAUER: 6 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 2.6.2023, Fr 15 bis 20:30 Uhr

WIFI GMUNDEN
 • 14.6.2023, Mi 16 bis 21:30 Uhr

WIFI VÖCKLABRUCK
 • 23.6.2023, Fr 15 bis 20:30 Uhr
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0801P Informationsveranstaltung Kinesiologie

Sie erhalten einen Überblick über die Inhalte, den Ablauf so-
wie die Termine des Lehrgangs. Für Ihre individuellen, persön-
lichen Fragen steht Ihnen der Lehrgangsleiter zur Verfügung.

PREIS: kostenlos - Anmeldung erforderlich!
DAUER: 2 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 19.10.2022, Mi 18 bis 20 Uhr

0802P Diplomlehrgang Kinesiologie 
Tiefenenergetische Kommunikation

Kinesiologie lässt den Sinn von Symptomen oder Problemen 
erkennen. Sie sieht darin nützliche Signale, die uns im Leben 
weiterbringen und vermittelt so ein größeres Bild vom Gan-
zen. In diesem Lehrgang lernen Sie die Sprache des Körpers 
richtig zu deuten und Menschen bei Ihrem Entwicklungspro-
zess zu unterstützen. Mit Hilfe des kinesiologischen Muskel-
tests erhalten Sie Informationen aus tieferen Schichten des 
Bewusstseins. Dies ermöglicht Ihnen ohne Umschweife zum 
Kern einer Sache vorzudringen und heilende Wandlung im 
Augenblick zuzulassen. Symptome und Probleme beginnen 

sich zu lösen, sobald wir uns auf ihre Botschaft einlassen.

PREIS: € 3.260,– inkl. Unterlagen, exkl. Supervisionen
DAUER: 220 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 18.11.2022 bis 16.7.2023, Fr 15 bis 21 Uhr, Sa 9 bis 16:30 
Uhr, So 9 bis 17 Uhr (ca. 1 x im Monat)

 DIPLOMZEUGNIS

0809P Informationsveranstaltung Achtsamkeits- und Resilienztrainer

Sie erhalten einen Überblick über die Inhalte, den Ablauf so-
wie die Termine des Lehrgangs. Für Ihre individuellen, persön-
lichen Fragen steht Ihnen der Lehrgangsleiter zur Verfügung.

PREIS: kostenlos - Anmeldung erforderlich!
DAUER: 2 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 1.3.2023, Mi 18 bis 20 Uhr

0810P Diplomlehrgang Achtsamkeits- und Resilienztrainer 
Tiefgreifende Entwicklung zu Lebensfreude und Leichtigkeit für Sie und Ihre Klienten!

Wie Sie und Ihre Klienten, trotz widriger Bedingungen, ge-
deihen, Krisen und Probleme meistern und diese für Ihre per-
sönliche Entwicklung nutzen. Tragendes Element dieser Aus-
bildung ist eine spezielle Form der Aufstellungsarbeit. Damit 
können Sie Ihren Klienten Wege aus einschränkenden Dyna-
miken und Haltungen aufzeigen. Innovative Lösungen zeigen 
sich - verborgenes Potential wird frei. Zusätzlich erlernen Sie 
viele Power-Tools, welche diesen Prozess nachhaltig unter-
stützen und in kurzer Zeit zu persönlicher Freiheit, Stärke und 
Lebensfreude verhelfen. Mit dieser Ausbildung begeben Sie 
sich auf eine Reise zu Ihrem eigenen Potential. Gleichzeitig 

befähigt Sie der Lehrgang auch andere Menschen auf dieser 
Reise zu begleiten.

PREIS: € 3.260,– inkl. Unterlagen
DAUER: 220 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 24.3. bis 17.12.2023, Fr 15 bis 21 Uhr, Sa 9 bis 16:30 Uhr, 
So 9 bis 17 Uhr (ca. 1 x im Monat)

 DIPLOMZEUGNIS  Oberösterreich

WEITERBILDUNG WIRD GEFÖRDERT
Informieren Sie sich über alle Förderungen  
bei Privatzahlung oder Firmenzahlung. wifi.at/ooe/foerderungen
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0820P Informationsveranstaltung Touch for Health

Sie erhalten einen Überblick über die Inhalte, den Ablauf 
sowie die Termine der Touch for Health-Kurse. Für Ihre indi-
viduellen, persönlichen Fragen steht Ihnen die Trainerin zur 
Verfügung.

PREIS: kostenlos - Anmeldung erforderlich!
DAUER: 2 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 22.11.2022, Di 18 bis 19:30 Uhr

0821P Touch for Health - Gesund durch Berühren - Teil I

Touch for Health zeichnet sich in erster Linie durch sanfte Be-
rührungstechniken aus. Es ist eine gezielte Synthese verschie-
denster Techniken, mit denen Sie Ihren Mitmenschen helfen 
können, deren Energie zu verstärken, körperlichen Unausge-
wogenheiten vorzubeugen, Stresssituationen auszugleichen 
und Verbesserungen in der Beweglichkeit der Muskulatur zu 
erzielen.

PREIS: € 334,– inkl. Unterlagen
DAUER: 19 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 27.1. und 28.1.2023, Fr 13:30 bis 22 Uhr, Sa 8:30 bis 
17:30 Uhr

Oberösterreich

0822P Touch for Health - Gesund durch Berühren - Teil II

Voraussetzung für den Besuch dieses Kurses ist die Absolvie-
rung von Touch for Health Teil 1 (0821).

PREIS: € 334,– inkl. Unterlagen
DAUER: 19 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 3.3. und 4.3.2023, Fr 13:30 bis 22 Uhr, Sa 8:30 bis 
17:30 Uhr

Oberösterreich

0823P Touch for Health - Gesund durch Berühren - Teil III

Voraussetzung für den Besuch dieses Kurses ist die Absolvie-
rung von Touch for Health Teil 1 (0821), und Teil 2 (0822).

PREIS: € 334,– inkl. Unterlagen
DAUER: 19 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 24.3. und 25.3.2023, Fr 13:30 bis 22 Uhr, Sa 8:30 bis 
17:30 Uhr

Oberösterreich

0824P Touch for Health - Gesund durch Berühren - Teil IV

Voraussetzung für den Besuch dieses Kurses ist die Absolvie-
rung von Touch for Health Teil 1 (0821), Teil 2 (0822) und Teil 
3 (0823).

PREIS: € 334,– inkl. Unterlagen
DAUER: 19 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 21.4. und 22.4.2023, Fr 13:30 bis 22 Uhr, Sa 8:30 bis 
17:30 Uhr

Oberösterreich

TOUCH FOR HEALTHKURSREIHENFOLGE

Einstiegsniveau verbindliche Kursreihenfolge
Touch for Health 

 Anwender

	P keine 
speziellen 
Vorkenntnisse 
erforderlich

	P Informations
veranstaltung 
Touch for 
Health – 0820P

	P Touch for 
Health 
Teil I –  
0821P

	P Touch for 
Health 
Teil II –  
0822P

	P Touch for 
Health 
Teil III –  
0823P

	P Touch for 
Health 
Teil IV –  
0824P

	P Ausbildung 
zum Touch 
for Health – 
Proficiency
workshop –  
0828P

Detailinfos unter: wifi.at/ooe/TouchforHealth

ber verschiedene Muskeltests erhalten wir ein aussagekräftiges Bild 
über den aktuellen Zustand unseres menschlichen Energiesystems. 
Touch for Health als Ursprung praktisch aller Kinesiologierichtungen 
zeichnet sich durch sanfte, sorgfältige, gezielte und wirkungsvolle 

Berührungstechniken aus, wobei die chinesische Gesundheitslehre ein-
en wichtigen Bezugsrahmen bildet. Das Ausbildungsprogramm umfasst 
4 Module zu je 19 Trainingseinheiten, die einzeln buchbar sind. Die 
Ausbildung schließt mit einer Prüfung ab (0828K).



19 WIFI Oberösterreich

GESUNDHEIT & WOHLBEFINDEN FüR IHRE GäSTE

NATUR ERLERNEN – NATÜRLICH LEBEN

0860P Informationsveranstaltung Heilkräuterpädagoge 
Kostenlos - Anmeldung erforderlich!

Sie erhalten einen Überblick über die Inhalte, den Ablauf so-
wie die Termine des Lehrgangs. Für Ihre individuellen, persön-
lichen Fragen steht Ihnen die Lehrgangsleitung zur Verfügung.

PREIS: kostenlos - Anmeldung erforderlich!
DAUER: 2 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 13.3.2023, Mo 18 bis 19:30 Uhr

WIFI GMUNDEN
 • 23.1.2023, Mo 18 bis 19:30 Uhr

0861P Lehrgang zum Diplomierten Heilkräuterpädagogen

Ein Leben mit Kräuter und Natur ist eine Leidenschaft. Getra-
gen von Rhythmen ist diese Lebensweise Balsam für Körper, 
Geist und Seele. Sie lernen die Natur zu lesen, sie zu verste-
hen, damit zu arbeiten und ihr Wissen im Rahmen von Work-
shops weiterzuvermitteln.

PREIS: € 1.490,– inkl. Unterlagen, exkl. Materialkosten
DAUER: 112 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 20.4. bis 27.10.2023, Do 14 bis 21:30 Uhr, Fr 9 bis 
16:30 Uhr

WIFI GMUNDEN
 • 17.2. bis 7.10.2023, Fr 14 bis 21:30 Uhr, Sa 9 bis 
16:30 Uhr

DIPLOMZEUGNIS

MASSAGE

8082P	 Fußreflexzonenmassage

Die Fußreflexzonenmassage ist eine traditionelle, weitverbrei-
tete und erprobte Anwendung. Reflexzonen an den Fußsohlen 
spiegeln Organe und Muskeln des Körpers, die mittels Massa-
ge positiv beeinflusst werden können.

PREIS: € 510,– inkl. Unterlagen
DAUER: 40 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 3.11. bis 19.11. 2022. Do, Fr, Sa 9 bis 17 Uhr

Oberösterreich

8083P Chirotechnik ppK

Schlechte Haltung und Bewegungsmangel führen in der heu-
tigen Zeit immer mehr zu Beschwerden des Bewegungsappa-
rats. Streckhaltung der HWS, Rundrücken und Hyperlordose 
sind in der Massagepraxis alltäglich. Unbehandelt führen die-
se Symptome zu Bandscheiben- und Gelenksverschleiß. In 
diesem Kurs erlernen Sie eine Technik mit der Sie dem Körper 
den Weg bereiten sich eigenständig wieder in eine korrekte 
aufrechte Haltung zu bringen.

PREIS: € 970,– inkl. Unterlagen
DAUER: 48 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 12.6. bis 16.6.2023, Mo bis Fr 9 bis 17 Uhr, Prüfung am 
3.7.2023, Mo 9 bis 17 Uhr

 ZEUGNIS Oberösterreich

8086P Schulter-, Nacken- und Kopfmassage

Sie lernen die Schuler-, Nacken-, Kopf- und Gesichtsmassage 
mit und ohne Öl zur Entspannung und Lockerung kennen und 
anzuwenden.

PREIS: € 210,– inkl. Unterlagen
DAUER: 8 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 23.9.2022, Fr 8:30 bis 16:30 Uhr

Oberösterreich
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8094P Taping im Sport

Sie lernen die beiden im Sport gebräuchlichen Tapingtechni-
ken - funktionelles Taping, Kinesiotaping - kennen und richtig 
anzuwenden.

PREIS: € 420,– inkl. Unterlagen und Material
DAUER: 20 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 11.10. bis 14.10.2022, Di bis Fr 17 bis 21:15 Uhr

Oberösterreich

8096P Triggerpunkte ppK eine myofasciale Technik

In diesem Kurs erarbeiten Sie sich zuerst durch Selbstdrehung 
die exakte Position des Muskels, auf dem dann die eventuell 
druckempfindlichen Triggerpunkte lokalisiert und behandelt 
werden. Sie lernen eine sehr effektive Technik, die gut im Pra-
xisalltag integriert werden kann.

PREIS: € 510,– inkl. Unterlagen
DAUER: 24 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 12.10. bis 14.10.2022, Mi Do Fr 9 bis 17 Uhr

WIFI GMUNDEN
 • 2.5. bis 4.5.2023, Di Mi Do 9 bis 17 Uhr

 ZEUGNIS Oberösterreich

8114P Hot Stone Massage

Die Hot Stone Massage ist eine wertvolle und wohltuende Be-
handlung, die Massage, Energetik und die angenehme Wir-
kung warmer Steine verbindet. Ziel ist die Entspannung der 
Muskel durch Wärme.

PREIS: € 498,– inkl. Unterlagen und Material
DAUER: 32 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 17.4. bis 20.4.2023, Mo bis Do 8:30 bis 16:30 Uhr

Oberösterreich

8325P Raindrop Technique®

Die Raindrop Technique® ist eine Aromatherapie und absolut 
einzigartige Entspannungstechnik, die die Wirkung einer Mas-
sage mit der Kraft der ätherischen Öle vereint. Sie ist für alle 
Menschen geeignet, die einfach Freude und Interesse an einer 
sehr schönen und wirksamen Aromaanwendung haben.

PREIS: € 660,– inkl. Unterlagen und Raindrop Set
DAUER: 32 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 3.2. bis 11.2.2023, Fr 14 bis 22 Uhr, Sa 9 bis 17 Uhr

8335P Informationsveranstaltung Diplomierter Yoga Trainer

Informieren Sie sich über die Ausbildung zum Diplomierten 
Yoga Trainer und die beruflichen Möglichkeiten.

PREIS: kostenlos - Anmeldung erforderlich!
DAUER: 2 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 12.1.2023, Do 18:30 bis 20 Uhr

8336P Diplomierter Yoga Trainer Ayurvedayoga

Sie erwerben die Kompetenz, professionell haupt- oder ne-
benberuflich Yoga zu unterrichten oder Ihre berufliche Tätig-
keit mit Yoga Unterricht zu ergänzen. Ebenso können Sie an 
Ihrer eigenen spirituellen Entwicklung arbeiten.

PREIS: € 1.530,– inkl. Unterlagen und Prüfung
DAUER: 88 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 3.2. bis 22.4.2023, Fr 14 bis 21:30 Uhr, Sa 8 bis 16 Uhr

 DIPLOM
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WAS SIE NOCH INTERESSIEREN KÖNNTE
SPRACHEN

1001P Englisch A1 - English Course, part 1 
für Anfänger mit geringen Vorkenntnissen

Zielgruppe: Anfänger mit geringen Vorkenntnissen. Lehrbuch: 
Go for it! A1

PREIS: € 233,– exkl. Buch
DAUER: 36 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 22.9. bis 22.12.2022, Do 18 bis 20:30 Uhr

WIFI GMUNDEN
 • 3.10. bis 19.12.2022, Mo 18:15 bis 20:45 Uhr
 • 31.1. bis 25.4.2023, Di 18 bis 20:30 Uhr

 Oberösterreich

1181P Französisch A1 - Französisch leicht gemacht, Teil 1

Sie möchten Französisch lernen, ganz entspannt und ohne 
Stress? Dann ist diese neue Kursreihe genau richtig für Sie. 
Für Anfänger ohne Vorkenntnisse oder mit ganz geringen Vor-
kenntnissen. Lehrbuch: Rencontres en français A1

PREIS: € 123,– exkl. Buch
DAUER: 20 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 12.10. bis 21.12.2022, Mi 18:30 bis 20 Uhr

  Oberösterreich

1211P Italienisch A1 - Corso d‘Italiano, parte 1

Basiskurs für Anfänger ohne Vorkenntnisse. Lehrbuch: Con 
piacere nuovo A1

PREIS: € 233,– exkl. Buch
DAUER: 36 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 29.9.2022 bis 12.1.2023, Do 18 bis 20:30 Uhr

WIFI GMUNDEN
 • 28.9. bis 21.12.2022, Mi 18:30 bis 21 Uhr

 Oberösterreich

Ausbildungsvorschläge  
für Bildungskarenz und 
Bildungskarenz Plus 

Jetzt reinklicken  
und informieren!
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1230P Italienisch B1 - Italien für Kenner 
Approfondimiento della lingua Italiana

Für Teilnehmer mit bereits guten Kenntnissen der italienischen 
Sprache, die ihr Wissen vertiefen möchten. Schwerpunkte: 
Feinheiten der Grammatik und Konversation. Lehrbuch wird 
zu Kursbeginn bekanntgegeben.

PREIS: € 197,– exkl. Buch
DAUER: 24 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 26.9. bis 19.12.2022, Mo 14 bis 15:30 Uhr

 Oberösterreich

1261P Spanisch A1 - Curso de Español, parte 1

Zielgruppe: Anfänger ohne Vorkenntnisse. Lehrbuch: Caminos 
hoy A1

PREIS: € 233,– exkl. Buch
DAUER: 36 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 4.10.2022 bis 10.1.2023, Di 18:30 bis 21 Uhr

 Oberösterreich

1271P Spanisch A1 - Spanisch leicht gemacht, Teil 1

Sie möchten Spanisch lernen, ganz entspannt und ohne Stress? 
Dann ist diese neue Kursreihe genau richtig für Sie. Für Anfän-
ger ohne Vorkenntnisse oder mit ganz geringen Vorkenntnis-
sen. Lehrbuch: Entrada al español

PREIS: € 123,– exkl. Buch
DAUER: 20 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 5.10. bis 21.12.2022, Mi 18 bis 19:30 Uhr

  Oberösterreich

1316P Chinesisch A1 - Chinesisch leicht gemacht, Teil 1

Sie möchten Chinesisch lernen, ganz entspannt und ohne 
Stress? Dann ist dieses neue Kursangebot genau richtig für Sie! 
Für Anfänger ohne Vorkenntnisse. Lehrbuch: Liao Liao

PREIS: € 123,– exkl. Buch
DAUER: 20 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 27.9. bis 13.12.2022, Di 16:30 bis 18 Uhr

  Oberösterreich

1361P Niederländisch A1 - Niederländisch Teil 1

Grundkurs für Personen ohne Vorkenntnisse, die an der nie-
derländischen Sprache interessiert sind. Lehrbuch: Welkom! 
Neu A1-A2

PREIS: € 233,– exkl. Buch
DAUER: 36 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 25.1. bis 19.4.2023, Mi 18:30 bis 21 Uhr

 Oberösterreich

1411P Schwedisch A1 - Schwedisch, Teil 1

Für Teilnehmer ohne Vorkenntnisse, die Schwedisch für Beruf 
oder Freizeit erlernen möchten. Lehrbuch: Hejsan! A1-A2

PREIS: € 233,– exkl. Buch
DAUER: 36 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 11.10.2022 bis 17.1.2023, Di 18:30 bis 21 Uhr

 Oberösterreich

NUTZEN SIE UNSER ANGEBOT AN ONLINE-KURSEN
wifi.at/ooe



23 WIFI Oberösterreich

WAS SIE NOCH INTERESSIEREN KÖNNTE

MARKETING & SOCIAL MEDIA

1716P Marketing Basics

Sie lernen in diesem Seminar marktorientiert zu denken und 
zu handeln und erkennen die Bedeutung des Marketings für 
das gesamte Unternehmen. Sie sind danach in der Lage, sich 
in der Begriffswelt des Marketings zurechtzufinden und das 
Erlernte in der Praxis anzuwenden.

PREIS: € 670,– inkl. Unterlagen
DAUER: 32 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 22.11. bis 30.11.2022, Di, Mi 8:30 bis 16:30 Uhr

1735P Informationsveranstaltung Diplomlehrgang Online Marketing

Bei dieser Informationsveranstaltung erhalten Sie einen Ge-
samtüberblick über Inhalte, Zielsetzung, Gebühr, Förderung, 
Termine, etc. Die Teilnahme ist kostenlos, eine Anmeldung ist 
unbedingt erforderlich.

PREIS: kostenlos - Anmeldung erforderlich!
DAUER: 2 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 3.11.2022, Do 18 bis 20 Uhr

1736P Diplomlehrgang Online Marketing

Sie eignen sich in dieser Ausbildung ein umfassendes Wissen 
zum Themenbereich Online Marketing an. Es werden Ihnen 
ausgewählte Online Marketing Instrumente anschaulich und 
praxisnah vorgestellt und anhand von Übungen erprobt.

PREIS: € 2.860,– inkl. Unterlagen,  
Projektbetreuung und Prüfung

DAUER: 140 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 18.11.2022 bis 4.3.2023, Fr 18 bis 21:30 Uhr, Sa 8:30 bis 
16:30 Uhr, Prüfung: 10.3.2023, Sa 8:30 bis 16:30 Uhr

 DIPLOMZEUGNIS  Oberösterreich

Bis zu

Kurskosten und

mehr sparen!
60%

Nutzen Sie die vielen 
Förderungen für Ihre  
Aus- und Weiterbildung!
Zum Beispiel:
 Qualifizierungsförderung für Beschäftigte
 Bildungskonto des Landes OÖ
 Förderung von Kursen für Lehrlinge und Ausbilder „Lehre.fördern“
 AK-Bildungsbonus von Arbeiter- und Wirtschaftskammer

wifi.at/ooe/foerderungen
Jetzt informieren:
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1782P Instagram - mehr als nur der richtige Hashtag Was macht die Facebook-Schwester so beliebt?

Mehr als 2,5 Millionen Menschen nutzen Instagram bereits in 
Österreich. In diesem Kurs lernen Sie, wie Sie mit Instagram 
potentielle Kunden ansprechen und wie Sie Ihrem Auftritt das 
gewisse Etwas verleihen!

PREIS: € 240,– inkl. Unterlagen
DAUER: 8 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 11.10.2022, Di 9 bis 17 Uhr

WIFI GMUNDEN
 • 7.2.2023, Di 9 bis 17 Uhr

Oberösterreich

1785P Facebook, Instagram, What‘s App und Co Welche Social Media Kanäle sind die richtigen für mein Unternehmen?

Sie lernen das Wichtigste über die gängigsten Social Media 
Kanäle. Spezielles Augenmerk wird auf bezahlte Werbung 
und Minimierung der Streuverluste gelegt. Der Stellenwert 
von LinkedIn, Xing und Twitter wird beleuchtet und anhand 
von Praxisbeispielen erläutert, ob Sie auf diese Kanäle setzen 
sollten.

PREIS: € 240,– inkl. Unterlagen
DAUER: 8 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 25.4.2023, Di 9 bis 17 Uhr

Oberösterreich

2433P Urlaubsrecht, Krankenstand und sonstige Dienstverhinderungen

Sie lernen die wichtigsten Rechte und Pflichten bei unter-
schiedlichen Fällen von Dienstverhinderungen anhand prak-
tischer Beispiele.

PREIS: € 298,– inkl. Unterlagen
DAUER: 8 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 29.3. und 24.4.2023, Mi Do 18 bis 21:30 Uhr

3190P Professionelles Telefonieren Meine Persönlichkeit am Telefon

Mit jedem Griff zum Hörer präsentieren Sie sich und Ihr Un-
ternehmen. Im Seminar wird RICHTIGES VERHALTEN am Te-
lefon trainiert, wobei auf die individuellen Schwerpunkte der 
einzelnen Teilnehmer Rücksicht genommen wird.

PREIS: € 328,– inkl. Unterlagen
DAUER: 12 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 15.11. bis 22.11.2022, Di, Do 13:30 bis 17 Uhr

Oberösterreich

3556P	 Digitale	Fotografie	Basiskurs

Sie lernen die Grundlagen der digitalen Fotografie und wen-
den professionelle Aufnahmetechniken, Bildkomposition und 
-organisation an.

PREIS: € 390,– inkl. Unterlagen
DAUER: 16 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 11.5. und 12.5.2023, Do Fr 8:30 bis 16:30 Uhr

WIFI GMUNDEN
 • 13.4. bis 21.4.2023, Do, Fr (13.4., Do 17 bis 19:30 Uhr, 
14.4., Fr 14:30 bis 19 Uhr, 21.4., Fr 14:30 bis 21 Uhr)

 Oberösterreich

SO MACHT LERNEN IM WIFI SPASS!
Mit dem Lernmodell LENA – LEbendig und NAchhaltig!

wifi-lena.at

®
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3580P Werbe- und Imagevideos produzieren

Sie lernen Werbe- und Imagevideos zu konzipieren, Ihr 
Konzept in Szene zu setzen und mit Adobe Premiere Pro zu 
schneiden. Wichtige Bestandteile dieses Kurses sind die Post-
production mit After Effects und der Tonschnitt. Ihre erworbe-
nen Kenntnisse stellen Sie in einem Praxisprojekt und bei der 
Abschlussprüfung unter Beweis.

PREIS: € 1.690,– inkl.Unterlagen und Prüfung
DAUER: 64 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 24.4. bis 10.5.2023, Mo bis Mi 8:30 bis 16:30 Uhr

 ZEUGNIS  Oberösterreich

3581P Digitale Videobearbeitung mit Adobe Premiere Pro

Sie lernen Ihre Videos am PC zu schneiden, nachzuvertonen 
und mit professionellen Überblendungen und Titeleffekten zu 
versehen. Ein geübter Umgang mit dem PC ist erforderlich.

PREIS: € 630,– inkl. Unterlagen
DAUER: 24 Trainingseinheiten

WIFI GMUNDEN
 • 27.3. bis 30.3.2023, Mo Di Do 8:30 bis 16:30 Uhr

 Oberösterreich

3641P Google My Business Optimieren	Sie	Ihr	Unternehmensprofil

Optimieren Sie Ihren Online-Unternehmensauftritt in Google 
Maps und anderen Diensten! Nach dem Kurs können Sie Ihre 
Unternehmensdaten anpassen, Sie wissen, wie Sie Neukun-
den erreichen und Sie können mit Rezensionen umgehen.

PREIS: € 90,– inkl. Unterlagen
DAUER: 4 Trainingseinheiten

WIFI BAD ISCHL
 • 10.5.2023, Mi 13 bis 16:30 Uhr

WIFI GMUNDEN
 • 30.11.2022, Mi 18 bis 21:30 Uhr

Die WIFI-
Wissensgarantie
Nicht bestanden?
Einfach wiederholen!

Die WIFI-Wissensgarantie gilt grundsätzlich sowohl für Kurse, die 
mit einer WIFI-Prüfung abschließen, als auch für Vorbereitungskurse 
auf Meister-, Befähigungs- und Lehrabschlussprüfungen und auch für 
Kurse, bei denen die Prüfung von einer externen Stelle (z.B. Cambridge 
Sprachzertifikate, Microsoft Prüfungen) abgenommen wird. Nicht 
bestandene Kurse können 1x kostenlos wiederholt werden.

wifi.at/ooe/wissensgarantie
Jetzt informieren:
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FÜR UNTERNEHMERINNEN UND UNTERNEHMER 
15517k Gewährleistung - Produkthaftung - AGB - Impressum 

Warum Sie diesen Vortrag besuchen sollten:
Wann und wofür trifft Sie als Unternehmer:in die Gewähr-
leistung? Worin liegen deren Unterschiede zu Garantie? Trägt 
jede:r Unternehmer:in die Produkthaftung? Welche Rechte 
haben Ihre Kunden bei mangelhafter Leistung? Können Sie 
sich bei Ihrem Lieferanten schadlos halten? Werden Sie als 
Unternehmer:in bei verspäteter oder mangelhafter Lieferung 
schadenersatzpflichtig? Welche Angaben gehören ins Impres-
sum? Was ist beim Vertragsabschluss unter AGB im B2B und 
B2C-Bereich zu beachten? 

Trainer: Mag. Thomas Reisinger

€ 75,–  für WKOÖ-Mitglieder;  
€ 105,–  für Nicht WKOÖ-Mitglieder 

Inhalte:
 ¡ Wofür leistet der Unternehmer Gewähr?
 ¡ Berechtigt jede kleine Abweichung vom Vereinbarten mei-
ne Kunden bereits zum Vertragsrücktritt?

 ¡ Muss ich sofort eine Preisminderung geben?
 ¡ Ausschlussmöglichkeiten
 ¡ Garantie: Abgrenzung zur Gewährleistung
 ¡ Produkthaftung: Wer haftet wem für Schäden?
 ¡ Schadenersatz wegen Nichterfüllung

WKO Gmunden, Miller v. Aichholz-Straße 50,  
4810 Gmunden
 ¡ Mi, 09.11.2022: 16.00 - 18.00

15555k Arbeitszeit - Was Arbeitgeber wissen und beachten müssen! 

Warum Sie diesen Vortrag besuchen sollten:
Alle Arbeitszeitgesetze haben ihren Kern in Höchstgrenzen 
und Mindestruhezeiten. Für ihre Einhaltung hat der Arbeit-
geber bei sonstiger Verwaltungsstrafbarkeit aktiv und notfalls 
sogar gegen den Willen der Arbeitnehmer zu sorgen. Da die 
Bestimmungen des AZG und des ARG zwingenden Arbeitneh-
merschutz darstellen, entlastet die Einwilligung des Arbeitneh-
mers den Arbeitgeber bei Verletzung dieser Vorschriften weder 
dem Grunde nach noch schützt sie ihn vor Strafe.

€ 75,–  für WKOÖ-Mitglieder;  
€ 105,–  für Nicht WKOÖ-Mitglieder 

Inhalte:
 ¡ Tägliche/wöchentliche Grenzen der Arbeitszeit
 ¡ Ruhepausen/Mindestruhezeiten
 ¡ Wochenendruhe/Feiertagsruhe
 ¡ Strafsanktionen
 ¡ Leitende Angestellte iSd Arbeitszeitgesetzes

Trainerin: Mag.a Kristina Toma

ONLINE: Auf Ihrem Laptop, PC, Tablet oder Smartphone
 ¡ Di, 18.10.2022: 16.00 - 18.00

15556k Stolpersteine im Arbeitsrecht Teure Fehler vermeiden

Warum Sie diesen Vortrag besuchen sollten:
Vom Stelleninserat bis hin zur Beendigung eines Arbeitsver-
hältnisses können viele rechtliche Stolperfallen auftreten. Wie 
muss ein Stelleninserat korrekt erstellt werden oder welche 
Nachweise kann ich verlangen, wenn mein:e Mitarbeiter:in 
erkrankt? Ziel des Seminars ist es, diese Stolperfallen vorzeitig 
zu erkennen und nach den gesetzlichen Möglichkeiten opti-
mal zu handeln! 

Trainerin: Mag.a Birgit Thalmann

€ 75,–  für WKOÖ-Mitglieder;  
€ 105,–  für Nicht WKOÖ-Mitglieder 

Inhalte:
 ¡ Diskriminierungsfallen bei Stelleninseraten und Bewer-
bungsgesprächen vermeiden

 ¡ Rechtssichere Klauseln in Arbeitsverträgen (insb. Ausbil-
dungskostenrückersatz und Konkurrenzklauseln)

 ¡ Zweifelhafte Krankenstände oder Dienstverhinderungen - 
was kann man dagegen tun?

 ¡ Rechtssicheres Urlaubsmanagement
 ¡ Fallen bei der Beendigung von Arbeitsverhältnissen und 
Tipps zu deren Vermeidung

ONLINE: Auf Ihrem Laptop, PC, Tablet oder Smartphone
 ¡ Mi, 15.02.2023: 16.00 - 18.00
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15559k Krankenstand - Was Sie als Arbeitgeber wissen sollten!

Warum Sie diesen Vortrag besuchen sollten:
Mehr als 3,5 Mio. Krankenstandsfälle pro Jahr in Österreich, 
Änderungen bei den Entgeltfortzahlungskontingenten sowie 
die aktuelle Judikatur des OGH fordern Unternehmer:innen 
beim Krankenstandsmanagement immer aufs Neue heraus. 
Wappnen Sie sich mit dem rechtlichen Know-How, das Sie 
für den richtigen, sicheren und selbstbewussten Umgang mit 
Krankenstandsfällen benötigen. 

Trainerin: Mag.a Kristina Toma

€ 75,–  für WKOÖ-Mitglieder;  
€ 105,–  für Nicht WKOÖ-Mitglieder

Inhalte:
 ¡ Fehlende Krankmeldung - Was sind die Rechte des Arbeit-
gebers?

 ¡ Verdacht auf Krankenstandsmissbrauch - Was kann der 
Arbeitgeber tun?

 ¡ Wie lange ist ein Krankenstand zu bezahlen?
 ¡ Ausfallsprinzip - was ist im Krankenstand weiter zu zahlen?
 ¡ Arbeitnehmer hat den Krankenstand selbst verschuldet - 
Was sind die Konsequenzen?

 ¡ Kündigung im Krankenstand - Achtung Risiko!

ONLINE: Auf Ihrem Laptop, PC, Tablet oder Smartphone
 ¡ Mo, 27.03.2023: 16.00 - 18.00

15599k Geldwäschevorschriften - Strafen vermeiden!  
Alles, was Sie und Ihre Mitarbeiter tun und wissen müssen

Warum Sie diesen Vortrag besuchen sollten:
Betroffen sind vor allem der Fahrzeughandel sowie der Handel 
mit Uhren, Juwelen und Schmuck und Versteigerer mit Barzah-
lungen von mindestens 10.000,00 Euro (sowohl im Verkauf als 
auch im Ankauf). Kunst- und Antiquitätenhändler, Vermittler 
von Kunstwerken, auch Kunstgalerien und Auktionshäuser, 
sind betroffen, wenn sich der Wert der Transaktion oder einer 
Reihe verbundener Transaktionen auf 10.000 EUR oder mehr 
(bar oder unbar) beläuft. Mit der Geldwäsche-Novelle 2020 
sind in der Sparte Handel weitere Bereiche hinzugekommen, 
darunter z.B. Waffenhandel, Handel mit geschützten Arten, 
Elfenbein, Öl, Edelmetalle, Tabakerzeugnisse und Kulturgüter.
Unternehmer:innen sind auch zur Information und Schulung 
ihrer Mitarbeiter:innen verpflichtet. 

€ 75,–  für WKOÖ-Mitglieder;  
€ 105,–  für Nicht WKOÖ-Mitglieder

Inhalte:
 ¡ Was ist Geldwäsche/Terrorismusfinanzierung?
 ¡ Wer bzw. was fällt unter diese Verpflichtungen?
 ¡ Neuerungen
 ¡ Gesetzliche Grundlagen, Strafbestimmungen, Zuständige 
Behörden

 ¡ Risikoanalyse des eigenen Unternehmens und allgemeine 
Sorgfaltspflichten

 ¡ Sorgfaltspflichten für den einzelnen Geschäftsfall - Was ist 
konkret zu tun und zu prüfen?

 ¡ Verdachtsmeldungen und Strafen bei Verstoß gegen die 
Vorschriften

Trainer: Ing. Mag. Peter Stabauer

ONLINE: Auf Ihrem Laptop, PC, Tablet oder Smartphone
 ¡ Do, 29.06.2023: 16.00 - 18.00

15590k Der Einstieg in Foto- & Video-Contents mit dem Smartphone  
Fotos und Videos für IHR Social Media

Warum Sie diesen Vortrag besuchen sollten:
In diesem Live-Online-Seminar erhalten Sie einen Einblick, 
wie Sie das Beste in Sachen Smart Content aus Ihrem Smart-
phone rausholen können und es zu einer Content-Maschine 
für Ihren Betrieb wird. Holen Sie sich zahlreiche praktische 
Tipps und Techniken, die Sie nach dem Seminar sofort in die 
Praxis umsetzen können. 

 € 65,– für WKOÖ-Mitglieder;  
€ 95,– für Nicht WKOÖ-Mitglieder 

Inhalte:
 ¡ Grundlagen & Einstellungen am Smartphone
 ¡ Inspiration & Content-Ideen für Unternehmen
 ¡ Apps-Empfehlungen
 ¡ Praktische Tipps

Trainer: Wolfgang Lehner MDes

ONLINE: Auf Ihrem Laptop, PC, Tablet oder Smartphone
 ¡ Mo, 26.09.2022: 16.00 - 17.30

UNTERNEHMEN MIT ZUKUNFT  
FÖRDERUNGEN RECHNEN SICH!
 05-7000-7051  
 unternehmerakademie@wifi-ooe.at



28wifi.at/ooe

FüR UNTERNEHMERINNEN UND UNTERNEHMER 

15584k Sind Lehrlinge die „wahren“ Chefs im Betrieb?

Warum Sie diesen Vortrag besuchen sollten:
Mit der Ausbildung von Lehrlingen zu Fachkräften erbringen 
die Unternehmer eine wichtige gesellschafts- und sozialpoliti-
sche Leistung. Läuft ein Lehrverhältnis nicht nach Wunsch ab, 
stellt sich oft die Frage nach der Auflösung des Lehrvertrages. 
Welche Möglichkeiten gibt es Lehrverträge wieder zu been-
den, wenn eine Kündigung oder einvernehmliche Auflösung 
nicht möglich ist? Es wird die aktuelle Rechtslage u.a. hinsicht-
lich Berufsschulpflicht, Behaltepflicht, Krankenstände sowie 
die jeweiligen Unterschiede zu Arbeitern und Angestellten 
aufgezeigt. Arbeitsrechtliche Fehler im Zusammenhang mit 
der Beschäftigung von Lehrlingen können dem Lehrbetrieb, 
abgesehen von der damit verbundenen Nervenbelastung, fi-
nanziell teuer zu stehen kommen. 

€ 75,–  für WKOÖ-Mitglieder;  
€ 105,–  für Nicht WKOÖ-Mitglieder 

Inhalte:
 ¡ Auflösungsmöglichkeiten eines Lehrverhältnisses
 ¡ Entlassungsmöglichkeiten
 ¡ Einvernehmliche Auflösung - Formpflichten!
 ¡ Ausbildungsübertritt
 ¡ Kündigung
 ¡ Besonderes zur Probezeit
 ¡ Grundlagen und Spezielles zur Behaltepflicht
 ¡ Handlungstipps für den AG uvm.

Trainer: Mag. Dr. Andreas Gattinger

ONLINE: Auf Ihrem Laptop, PC, Tablet oder Smartphone
 ¡ Mi, 25.01.2023: 14.30 - 16.30

15594k 5 Gründe, warum Social-Media scheitert Wie Sie Ihre Zielgruppe mit Facebook und Co. erreichen

Warum Sie diesen Vortrag besuchen sollten:
Die ganze Welt nutzt Social-Media-Kanäle und auch immer 
mehr Unternehmen wollen über diese Kanäle neue Kunden 
gewinnen. Doch oft scheitert dieser Plan bereits am Funda-
ment und die Social-Media Bestrebungen werden viel zu 
schnell wieder eingestellt. Erfahren Sie in diesem Crashkurs 
worauf es im Jahr 2022 ankommt, um neue Kunden mit Social 
Media Kanälen zu erreichen. 

Trainer: Ing. Markus Andreas Steininger BA

€ 75,–  für WKOÖ-Mitglieder;  
€ 105,–  für Nicht WKOÖ-Mitglieder 

Inhalte:
 ¡ Ein Überblick über die Social-Media-Landschaft
 ¡ Wie der Algorithmus von Facebook im Hintergrund funk-
tionieren und warum unsere Reichweite stetig abnimmt

 ¡ Warum die Zielgruppenanalyse der Schlüssel zum Erfolg ist
 ¡ Wie man guten Content mit einfachen Hilfsmitteln & Tools 
planen kann

 ¡ Wie man Werbung für sich einsetzen gezielt einsetzen 
kann um neue Kunden zu erreichen

ONLINE: Auf Ihrem Laptop, PC, Tablet oder Smartphone
 ¡ Di, 23.05.2023: 16.00 - 18.00

15526k Fallstricke Geschäftsraummiete & Betriebskostenabrechnung  
Zulässige & unzulässige Vereinbarungen in Geschäftsraummietverträgen

Warum Sie diesen Vortrag besuchen sollten:
Viele Geschäfts- und Betriebsräumlichkeiten sind angemietet. 
Es stellt sich regelmäßig für Sie als Mieter die Frage, wer Er-
haltungsarbeiten durchführen und dafür zahlen muss. Ebenso, 
welche Befristungsmöglichkeiten bestehen und welche Befris-
tungen gültig bzw. ungültig sind. Auch besteht Unsicherheit, 
welche Betriebskosten vom Vermieter tatsächlich überwälzt 
werden dürfen und wie hoch der zulässige Mietzins ist. Da-
rüber hinaus wird das Thema der Möglichkeit der Mietzins-
minderung erörtert. Erörtert werden die Minderungsmöglich-
keiten, wenn Sie Ihren Mietgegenstand nicht ordnungsgemäß 
nutzen können. 

€ 75,–  für WKOÖ-Mitglieder;  
€ 105,–  für Nicht WKOÖ-Mitglieder 

Inhalte:
 ¡ Mietrecht - grundsätzliche Fragen
 ¡ Anwendungsbereiche in der Praxis
 ¡ Betriebskostenvereinbarungen - was ist zulässig & was 
nicht?

 ¡ Erhaltungsvereinbarungen
 ¡ Gültige Befristungsvereinbarungen - welche Befristungs-
möglichkeiten gibt es?

 ¡ Zulässiger Mietzins
 ¡ Mietzinsminderung

Trainer: Mag. Florian Obermayr

WKO Bad Ischl, Technoparkstraße 3, 4820 Bad Ischl
 ¡ Mo, 21.11.2022: 16.00 - 18.00

AKTUELLES  
UNTERNEHMER-PROGRAMM –  
VON CHEF:IN ZU CHEF:IN
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FÖRDERUNGEN BEI PRIVATZAHLUNG

Förderungsaktion Voraussetzungen / Förderbetrag

Bildungskonto des 
Landes OÖ 

Förderperiode  
2019 bis 2022

30 % der Kurskosten

60 % der Kurskosten 

WER WIRD GEFÖRDERT
	 Arbeitnehmer
	 Personen, die aus Anlass der Geburt eines Kindes Anspruch auf Wochengeld haben bzw. Kinderbetreuungsgeld 

beziehen, sofern sie vorher in einem aufrechten Arbeitsverhältnis waren und mindestens sechs Monate ihr 
Arbeitsverhältnis unterbrechen

	 Wiedereinsteiger nach der Kinderkarenz, die beim AMS arbeitssuchend gemeldet sind, keine Leistungen des AMS 
erhalten und mindestens sechs Monate ihr Arbeitsverhältnis unterbrechen

	 Geringfügig Beschäftigte
	 Arbeitslosengeld oder Notstandhilfe beziehende Personen
	 Freie Dienstnehmer
	 Personen mit einem akademischen Abschluss, sofern ihr Einkommen monatlich nicht mehr als € 2.700,- brutto 

beträgt (bei OÖ. Digi-Bonus max. € 4.000,- brutto)
	 Ein-Personen-Unternehmer und Kleinunternehmer mit max. fünf Beschäftigten (umgerechnet auf 

Vollzeitbeschäftigte). Bei Unternehmer mit einem akad. Abschluss darf das Einkommen monatlich nicht mehr als € 
2.700,- betragen (bei OÖ. Digi-Bonus max. € 4.000,- brutto).

WELCHE VORAUSSETZUNGEN MÜSSEN ERFÜLLT SEIN
	 Hauptwohnsitz zu Kursbeginn in Oberösterreich
	 Berufsbezogene Weiterbildungen und Umschulungen ab € 100,- (bei Umschulungen sind die Bildungsmaßnahmen 

innerhalb eines Jahres nach Abschluss beruflich anzuwenden und nachzuweisen)
	 Nicht gefördert werden u.a. alle esoterischen und energetischen Aus- und Weiterbildungen; alle Studien und 

Lehrgänge, die mit einem akademischen Grad abschließen
	 75 % Anwesenheit erforderlich
	 Antrag ist bis 6 Monate nach Kursende bzw. Abschlussprüfung einzureichen 

WIE WIRD GEFÖRDERT
Grundsätzlich 30 % der Kurskosten bis zur max. Gesamtförderhöhe von € 2.000,

60 % der Kurskosten bis zur max. Gesamtförderhöhe von € 2.400, (max. € 4.000, bei OÖ. DigiBonus) für
	 OÖ. Digi-Bonus (für höherwertige digitale Ausbildungen)
	 OÖ. Bonus für Ausbildungen in Gesundheits- und Pflegeberufen
	 OÖ. Bonus für außerordentliche Lehrabschlüsse (ausnahmsweise Zulassung zur Lehrabschlussprüfung nach dem 

Berufsausbildungsgesetz)
	 OÖ. Bonus für Karenzierte und Wiedereinsteiger (Details siehe „Wer wird gefördert“)
	 Personen ab Vollendung des 50. Lebensjahres, sofern ihr Einkommen monatlich nicht mehr als € 2.200,- brutto 

beträgt
	 Personen, die zwecks Integration Deutschkurse besuchen (A1, A2, B1 und B2)
	 Personen, die keinen höheren formalen Abschluss als max. den Pflichtschulabschluss und keine Berufsausbildung 

haben
Sprachkurse sind generell bis zur maximalen Gesamtförderhöhe von € 1.000,- förderbar.
www.landoberoesterreich.gv.at, T 0732772014900 

40 % für AKMitglieder 
(zusätzlich zum 
OÖ Bildungskonto)

AKBildungsbonus von 
Arbeiterkammer und 
Wirtschaftskammer

VORAUSSETZUNGEN
	 Kurse, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind 
	 Mitglied der Kammer für Arbeiter und Angestellte für OÖ
	 Den QR-Code zur Beantragung der Förderung erhalten Sie mit Ihrer Einladung zum Kurs
	 Kurs wird vom Kunden privat bezahlt und erfolgreich abgeschlossen (= 75 % Anwesenheit)

MAX. FÖRDERBETRAG
40 % der Kurskosten bis max. € 150,– pro Kursjahr für AK-Mitglieder
wifi.at/ooe/foerderung, T 05069062633

Meisterprämie Personen mit Hauptwohnsitz in Oberösterreich, die im Zeitraum 1.1.2022 bis 31.12.2022 eine Meister- oder 
Befähigungsprüfung erfolgreich absolviert haben, erhalten eine einmalige Prämie in Höhe von € 1.000,–. 
www.landoberoesterreich.gv.at, T 0732772015121

Bildungskarenz /
Bildungsteilzeit

Fördervoraussetzungen im Detail unter: 
www.ams.at, T 050904440

100 % Förderung von 
Vorbereitungskursen 
auf Lehrabschluss
prüfungen

keine Beschränkung 
hinsichtlich Anzahl der 
Kursbesuche pro Lehrling

WER WIRD GEFÖRDERT?
Lehrlinge	aus Unternehmen, landwirtschaftlichen Betrieben und Gebietskörperschaften. Nicht gefördert  
werden Lehrlinge aus überbetrieblichen Ausbildungseinrichtungen.

VORAUSSETZUNGEN 
	 Kurse, welche frühestens 12 Monate vor bzw. spätestens 36 Monate nach Lehrzeitende besucht werden
	 Antrag ist bis 6 Monate nach Abschluss des Kurses einzureichen

Information über Förderbarkeit von Kursen:
lehre.foerdern@wkooe.at, www.lehrefoerdern.at, T 05909092010

Digi Scheck für 
Lehrlinge

Förderperiode 
1.1.2021 bis 31.12.2022

WER WIRD GEFÖRDERT?
Lehrlinge	mit einem aufrechten Lehrvertrag erhalten definierte Weiterbildungsmaßnahmen zu  
100 % gefördert. Maximale Förderhöhe: 500 € pro Kurs – 3 Kursmaßnahmen je Lehrling  
pro Kalenderjahr.
www.lehrefoerdern.at, T 05909092010

gefördert

(Stand Mai 2022 – Änderungen vorbehalten) Auszug der wichtigsten Förderkriterien

FÖRDERUNGEN BEI PRIVATZAHLUNG

LAND 
OBERÖSTERREICH

Förderungen, 

wenn der WIFI-Kunde 

die Weiterbildung 

privat bezahlt

Detailinformationen zu allen Förderungen finden Sie unter wifi.at/ooe/foerderung
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FÖRDERUNGEN BEI PRIVATZAHLUNG

Förderungsaktion Voraussetzungen / Förderbetrag

Förderungen, wenn der 
WIFI-Kunde arbeitslos 
vorgemerkt ist

FÖRDERUNG VON KURSKOSTEN
Wenn eine Weiterbildungsmaßnahme für eine arbeitslose Person eine arbeitsmarktpolitisch sinnvolle berufliche 
Qualifizierung darstellt, kann diese in bestimmten Fällen durch das AMS gefördert werden.  
Eine rechtzeitige Absprache mit dem zuständigen AMS-Berater vor Kursbeginn ist jedenfalls erforderlich.

Zinsenloser Raiffeisen
Karrierekredit

Für Ihre privat finanzier
te Weiterbildung gibt 
es exklusiv für WIFI
Kunden einen zinsenlosen 
Karrierekredit!

VORAUSSETZUNGEN
	 Ihr WIFI-Kurs kostet mehr als € 1.100,–
	 Eine Förderung des Landes OÖ durch das  

Bildungskonto sowie eine allfällige Rückerstattung  
der Kurskosten durch das WIFI werden zur  
Teilrückzahlung für diesen Kredit verwendet

DETAILS ZUM KREDIT
	 Bei Kurskosten bis € 3.600,– : 1 Jahr/12 Monatsraten,  

bei Kurskosten ab € 3.600,– : 2 Jahre/24 Monatsraten
	 Maximale Kredithöhe: € 7.000,–

INANSPRUCHNAHME
	 Anmeldung zum WIFI-Kurs
	 Mit der WIFI-Anmeldebestätigung und der Kurskosten-Vorschreibung zur örtlichen Raiffeisenbank gehen
	 Abschluss einer Fördervereinbarung in der Raiffeisenbank, die dann die Kurskosten überweist
	 Die Förderung kann nur von Personen in Anspruch genommen werden, die in Oberösterreich wohnen  

und ein Girokonto bei der Raiffeisenbankengruppe führen. 

Bauspardarlehen 
auch für Aus und 
Weiterbildung

Das sichere und günstige Bauspardarlehen kann auch für die Finanzierung von Bildungsmaßnahmen verwendet wer-
den. Ohne grundbücherliche Sicherstellung beträgt die maximale Darlehenssumme € 35.000,–. 
Folgende Ausgaben können finanziert werden: Ausgaben für Berufsausbildung, für berufliche Weiterbildung sowie 
Nebenkosten, die in unmittelbarem Zusammenhang zur Aus- oder Weiterbildung stehen.

Finanzierungsbeispiel bei vorhandenem 
Raiffeisenkonto:

Auszahlungsbetrag € 7.000,–,  
Laufzeit 24 Monate, Sollzinssatz 0 % p.a.,  
einmaliges Bereitstellungsentgelt  
(laufzeitunabhängig) € 140,–
Kontoführungsentgelt vierteljährlich € 15,59
Monatliche Rate € 303,–
Gesamtkosten: € 264,72
Effektiver Jahressatz: 3,65 %
zu zahlender Gesamtbetrag: € 7.264,72

Informationen zur steuerlichen Absetzbarkeit von WIFIKurskosten für Privatzahler
finden Sie auf Seite 547 und unter wifi.at/ooe/foerderung.

Förderungsaktion Voraussetzungen / Förderbetrag

Bildungskarenz plus

Die Bedingungen des  
AMS OÖ für Bildungskarenz 
gelten als Voraussetzung 
für die Gewährung dieser 
Förderung (www.ams.at)

Der Antrag muss VOR  
Beginn der Weiterbil
dungsmaßnahme beim  
Amt der OÖ Landes
regierung einlangen.

FÖRDEREMPFÄNGER
Alle Unternehmen, die über einen Sitz in Oberösterreich verfügen und die Weiterbildungskosten zur Gänze übernehmen.

FÖRDERBARER PERSONENKREIS
Förderbar sind alle Arbeitnehmer, die ihren Hauptwohnsitz in Oberösterreich haben, Anspruch auf das Weiter-
bildungsgeld seitens des AMS OÖ haben und mindestens zwei bis maximal 12 Monate Weiterbildungsgeld vom AMS 
beziehen. Die Anzahl der Teilnehmer ist grundsätzlich auf die Hälfte der Belegschaft bzw. max.  
30 Personen pro Unternehmen beschränkt.

FÖRDERVORAUSSETZUNGEN/FÖRDERHÖHE
Gefördert werden 50 % der Kosten für Ausbildungsmaßnahmen in der Zeit vom 1.2.2021 bis 31.12.2023, die zwischen 
Betrieb und Arbeitnehmer vereinbart und vom Fördergeber als betrieblich nutzbar eingestuft werden, bis max. € 3.000,- 
pro Person.

www.landoberoesterreich.gv.at, T 0732772015121

Förderungen, 

wenn das 

Unternehmen die 

Weiterbildung 

bezahlt

Für arbeitssuchende Personen – WIFI-Qualifizierungsnetzwerk                                        

Kein Job? 

Keine (verwertbare) 
Ausbildung? 

Lehre, Schule, Studium 
abgebrochen? 

Rückkehr nach längerer 
„Auszeit“?

SIE SUCHEN
	 eine berufliche Perspektive
	 eine Chance, den Lehrabschluss nachzuholen
	 eine zielgerichtete Höherqualifizierung
	 eine gesicherte Finanzierung während Ihrer Ausbildung

In Zusammenarbeit mit dem AMS und dem Land OÖ bieten wir entsprechende Fördermodelle an.
Bei Zustimmung des AMS absolvieren Sie eine praktische und theoretische Ausbildung und starten anschließend ein 
Dienstverhältnis im Ausbildungsbetrieb.

Melden Sie sich bei uns! Wir klären für Sie die Voraussetzungen mit den 
Förderpartnern. WIFI ÖFA GmbH, T 0570007201, M 0664 8261744, Marianne.Radler@wifioefa.at

(Stand Mai 2022 – Änderungen vorbehalten) Auszug der wichtigsten Förderkriterien

FÖRDERUNGEN BEI PRIVATZAHLUNG Förderungen, 

wenn der WIFI-Kunde 

die Weiterbildung 

privat bezahlt

(Stand Mai 2022 – Änderungen vorbehalten) Auszug der wichtigsten Förderkriterien

FÖRDERUNGEN BEI FIRMENZAHLUNG

i

LAND 
OBERÖSTERREICH

Detailinformationen zu allen Förderungen finden Sie unter wifi.at/ooe/foerderung
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FÖRDERUNGEN BEI FIRMENZAHLUNG

Förderungsaktion Voraussetzungen / Förderbetrag

Qualifizierungs
förderung für 
Beschäftigte vom 
Arbeitsmarktservice 
Oberösterreich

FÖRDERBARE ARBEITGEBER
Diese Förderung können alle Arbeitgeber – ausgenommen sind juristische Personen öffentlichen Rechts, politische 
Parteien, der Bund, die Länder, die Gemeinden und Gemeindeverbände sowie radikale Vereine – erhalten. 

FÖRDERBARER PERSONENKREIS
Sofern die Ausbildung zu einem vom AMS vordefinierten arbeitsmarktpolitischen Ziel beiträgt, sind folgende Personen 
förderbar:
	 Frauen und Männer ab 45 Jahren,
	 Frauen und Männer unter 45 Jahren mit höchstens Pflichtschulabschluss (ohne Lehrabschluss),
	 Frauen unter 45 Jahren, die höchstens eine Lehrausbildung oder mittlere Schule abgeschlossen haben

und die sich in einem vollversicherungspflichtigen oder karenzierten Arbeitsverhältnis befinden (nicht förderbar sind u.a. 
geringfügig Beschäftigte und Lehrlinge).

WAS WIRD GEFÖRDERT?
Gefördert werden kann die Teilnahme an arbeitsmarktbezogenen, überbetrieblich verwertbaren Kursen mit einer Dauer von 
mindestens 16 Präsenz- oder Live-Online-Kursstunden inkl. Pausen. Die Auswahl des Kurses erfolgt durch das Unternehmen 
in Absprache mit den Arbeitnehmern. Die Beihilfe kann nur gewährt werden, wenn das vollständig ausgefüllte Begehren 
und die notwendigen Unterlagen bis spätestens 1 Woche vor Kursbeginn über das eAMSKonto beim AMS OÖ 
eingelangt sind.

WIE VIEL WIRD GEFÖRDERT?
Die Höhe der Förderung beträgt:
	 50 % der Kurskosten sowie der WIFI- und WK-Prüfungspreise
	 50 % der Personalkosten ab der 25. Maßnahmenstunde, sofern die Schulung in der bezahlten Arbeitszeit abgehal-

ten wird (bei Arbeitnehmern mit höchstens Pflichtschulabschluss ab der 1. Kursstunde).
Die Förderung darf pro Person und Begehren € 10.000,– nicht übersteigen.

www.ams.at/unternehmen (unter Personal- und Organisationsentwicklung) T 050904440

Förderung vom Land 
OÖ „Innovative Skills“ 
für KMUs

Förderperiode 
1.1. bis 31.12.2022

Der Antrag muss VOR  
Beginn der Weiterbil
dungsmaßnahme beim Amt 
der OÖ Landesregierung  
einlangen.

FÖRDEREMPFÄNGER
Kleinstunternehmen, kleinere und mittlere Unternehmen (KMUs) gemäß EU-Definition mit Betriebsstätte in Oberösterreich, 
die Mitglieder der Wirtschaftskammer OÖ sind und Investitionen in die Ausbildung ihrer Mitarbeiter tätigen.

FÖRDERBARER PERSONENKREIS
Mitarbeiter, die in einer oberösterreichischen Betriebsstätte beschäftigt und während der gesamten Schulungsdauer vom 
Beihilfenwerber in einem vollversicherungspflichtigen Dienstverhältnis beschäftigt sind und in folgende Zielgruppe fallen:

 Frauen und Männer unter 45 Jahre
 - Männer unter 45 Jahre mit Ausbildung höher als Pflichtschulabschluss
 - Frauen unter 45 Jahre mit Matura/Berufsreifeprüfung oder abgeschlossenem Studium

 Alle Personen in Ausbildung, wenn die Kursdauer weniger als 16 Stunden beträgt

FÖRDERVORAUSSETZUNGEN/FÖRDERHÖHE
Förderbar sind 50 % der Kurs- und Prüfungskosten, welche bis 31.12.2022 beginnen, insbesondere in den Schwerpunkten 
Digitalisierung, Technologien, Innovationen, Export und Fremdsprachen ab mindestens € 250,- pro Kurs und Teilnehmer.

www.landoberoesterreich.gv.at, T 0732772015121

Digital Skills Schecks

Förderperiode 
1.12.2021 bis 30.11.2022

Antragstellung:
Die Einreichung muss elek
tronisch VOR Kursbeginn 
erfolgen.

Im Rahmen der Digital Skills Schecks werden 80 % der externen Weiterbildungskosten zu unterschiedlichen 
Digitalisierungsthemen für kleine und mittlere Unternehmen bis max. € 5.000,- pro Person gefördert (max. 10 
Personen pro Unternehmen).

www.ffg.at, T 0577552308

LEHRE.FÖRDERN
für Lehrlinge und 
Ausbilder

Kurse, die unter bestimmten Voraussetzungen förderbar sein könnten, sind im Kursbuch mit  gekennzeichnet! 

www.lehrefoerdern.at, T 05909092010

Bitte beachten Sie: Trotz sorgfältiger Recherche und laufender Aktualisierungen können wir keine Gewähr für die Vollständigkeit und Richtigkeit der 
Inhalte übernehmen. Durch diese Förderinformation entsteht für Sie kein Rechtsanspruch auf die angeführten Förderungen.

Förderungen, 

wenn das 

Unternehmen die 

Weiterbildung 

bezahlt

(Stand Mai 2022 – Änderungen vorbehalten) Auszug der wichtigsten Förderkriterien

FÖRDERUNGEN BEI FIRMENZAHLUNG

LAND 
OBERÖSTERREICH
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ALLGEMEINE WIFI-GESCHäFTSBEDINGUNGEN

ALLGEMEINE WIFI-GESCHÄFTSBEDINGUNGEN
Kurse: im Folgenden gleichwertig für Kurse, Seminare, Lehrgänge, Prüfungen 
und Aufträge.

Aus Gründen der besseren Lesbarkeit wird auf die gleichzeitige Verwendung 
der Sprachformen männlich, weiblich und divers (m/w/d) verzichtet. Sämtliche 
Personenbezeichnungen gelten gleichermaßen für alle Geschlechter.

Preis. Die jeweils angegebenen Kurspreise sind vor Kursbeginn fällig und be-
inhalten keine Mehrwertsteuer.

Aufträge Firmen-Intern-Training. Aufträge sowie Auftrags änderungen und Stor-
nierungen bedürfen zu ihrer Rechtswirksamkeit der Schriftform und werden nur 
schriftlich entgegengenommen. Ein schriftlicher Auftrag ist für den Auftraggeber 
verbindlich.

Stornierungs-, Kündigungs- und Erstattungs bedingungen. Sofern für einzelne 
Kurse keine andere Vereinbarung getroffen wurde, kann bis 14 Tage vor Kurs-
beginn kostenfrei storniert werden. Bei einem Storno innerhalb der letzten 14 
Tage vor Kursbeginn wird eine Stornogebühr in Höhe von 50% des Kurspreises 
verrechnet. Bei Nicht – Erscheinen beim Kurs (ohne vorherige Abmeldung) oder 
wenn auch nur ein kleiner Teil des Kurses (zB. der 1. Kurstag) besucht wurde, 
wird der gesamte Kurspreis (inkl. eventueller Förderungen) fällig. Die Nominie-
rung eines Vertreters ist möglich. Für Einzeltrainings gelten die unter wifi.at/ooe/
Einzeltraining.htm angeführten Sonderregelungen.

Unabhängig von obiger Stornoregelung gilt jedenfalls für Konsumenten (Privat-
kunden, nicht für Unternehmen) das Rücktrittsrecht laut Fern- und Auswärts-
geschäftsgesetz. Erfolgt die Buchung eines Kurses im Fernabsatz, insbesondere 
also telefonisch, per FAX, E-Mail oder sonstigem elektronischen Weg, steht dem 
Kunden, sofern er den Vertrag als Konsument im Sinne des Konsumentenschutz-
gesetzes abschließt, ein gesetzliches Rücktrittsrecht (gemäß Fern- und Auswärts-
geschäftegesetz) binnen 14 Kalendertagen gerechnet ab Vertragsabschluss zu. 
Die Rücktrittsfrist gilt als gewahrt, wenn die Rücktrittserklärung innerhalb der 
Frist abgesendet wird.
 
Mahn- und Inkassospesen. Der Kunde verpflichtet sich für den Fall des Zah-
lungsverzugs, die dem WIFI entstehenden Mahn- und Inkassospesen, soweit 
diese zur zweckentsprechenden Rechtsverfolgung notwendig sind, zu ersetzen. 
Im Speziellen ist der Kunde auch verpflichtet, maximal die Vergütung des ein-
geschalteten Inkassoinstituts zu ersetzen, die sich aus der Verordnung über die 
Höchstsätze der Inkassoinstitutionen gebührenden Vergütungen ergeben.

Absage bzw. änderung von Kursen. Das WIFI behält sich eine rechtzeitige Kurs-
absage vor. Bei Kursabsagen oder Terminverschiebungen leistet das WIFI keinen 
Ersatz für entstandene Aufwendungen. Auch behält sich das WIFI das Recht vor, 
im Einzelfall einen anderen Trainer als angekündigt einzusetzen.

Sollten öffentlich-rechtliche Regelungen bestehen, die die Durchführung von 
Kursen in der zum Anmeldezeitpunkt vorgesehenen Form unmöglich machen 
(zB. aufgrund von Epidemien), behält sich das WIFI das Recht vor, die Kurse ab-
zusagen oder die Kursform zu ändern (zB. Online statt Präsenz). Sollte das bei 
einem von Ihnen gebuchten Kurs der Fall sein, werden wir Sie rechtzeitig und in 
geeigneter Weise verständigen. Es können daraus jedenfalls – soweit gesetzlich 
möglich (dh mit Ausnahme von Vorsatz oder krass grober Fahrlässigkeit) – keine 
Ersatzansprüche für entstandene Aufwendungen oder sonstige Ansprüche dem 
WIFI gegenüber abgeleitet werden.

Teilnahmebestätigung. Wenn der Kunde mindestens 75% des Kurses besucht 
hat, besteht zu Kursende Anspruch auf Ausstellung einer Teilnahmebestätigung.

Bei einzelnen Kursen kann die Anwesenheitspflicht zur Ausstellung einer Teil-
nahmebestätigung höher sein, die dann in der Kursbeschreibung angeführt ist. 
Teilnahmebestätigungen für Kurse zurückliegender Jahre können aus organisa-
torischen Gründen nicht ausgestellt werden.

Duplikate von Zeugnissen und Ausweisen. Zeugnisse und Ausweise können 
auch für zurückliegende Jahre als Duplikat ausgestellt werden. Darunter fallen 
auch „Bescheinigungen über eine Weiterbildung gemäß § 12 Abs.3 GWB“ im 
Rahmen der Weiterbildungsverordnung für Berufskraftfahrer.
Die Duplikatsgebühr beträgt € 60.-
Für die Ausstellung von Duplikaten von Zertifikaten der Personenzertifizierungs-
stelle werden einheitlich € 95.- verrechnet.

Erreichen des Lernzieles. Lernen setzt ein aktives Engagement des Lernenden 
voraus und ist immer ein höchstpersönlicher Prozess! Nur durch das „Bemü-
hen“ des Trainers alleine „entsteht noch kein Lernerfolg“. Für das Erreichen des 
Lernzieles sind somit Trainer und Kunde gemeinsam verantwortlich.

Sollte es bei einzelnen Kursen keine gesonderte Regelung geben, müssen Ler-
nende Deutsch-Kenntnisse mindestens auf Niveau B1 mitbringen, um dem Kurs-
verlauf folgen zu können.

WIFI-Prüfungsordnung. Im Rahmen der Aus- und Weiterbildungsmaßnah-
men soll auch die Gelegenheit gegeben werden, Kenntnisse durch Prüfungen 
nachzuweisen. Die Teilnahme an solchen Prüfungen ist freiwillig. Die Prüfung 
richtet sich nach der Prüfungsordnung der Wirtschaftsförderungsinstitute der 
Wirtschaftskammern. Von dieser Prüfungsordnung sind jene Prüfungen ausge-
nommen, die durch gesetzliche Bestimmungen bzw. nationale oder internatio-
nale Normen abweichende, eigene Prüfungsordnungen oder -vorschriften be-
sitzen, wie zB Werkmeisterschulen, Universitätslehrgänge
 
Rücktritt vom Ausbildungsvertrag. Das WIFI behält sich vor, bei Vorliegen we-
sentlicher Gründe, die zur Unzumutbarkeit der weiteren Teilnahme gegenüber 
anderen Teilnehmern, Trainer oder Mitarbeiter des WIFI führen, Teilnehmer vom 
Kursbesuch auszuschließen. Der bereits eingezahlte Kursbeitrag wird aliquot 
zurückgezahlt.
Datenschutzerklärung. Die von den Kunden elektronisch, telefonisch, münd-
lich, per Fax oder schriftlich übermittelten personenbezogenen Daten (Vor- und 
Zuname, Titel, Geburtsdatum, Firmenname, Firmenadresse, Telefonnummer, 
E-Mail-Adresse, Zusende-Adresse und Privatadresse) werden gespeichert, zur 
Qualitätssicherung verwendet und an Fördergeber bzw. Kooperationspartner 
übermittelt, die an der Kursdurchführung mitwirken. Darüber hinaus gelten die 
Bestimmungen unserer Datenschutzerklärung auf der Website wifi.at/ooe

Anmeldungen für Dritte / Für den Fall, dass der Kunde dritte Personen zu einer 
Veranstaltung anmeldet, erklärt der Kunde hiermit ausdrücklich, dass er bevoll-
mächtigt ist, diese Anmeldung vorzunehmen.

Skripten und Arbeitsunterlagen. Für viele Kurse stehen den Teilnehmern Skrip-
ten oder Lernunterlagen zur Verfügung, die, sofern nicht anders bekannt ge-
geben, grundsätzlich im Rechnungsbetrag inkludiert sind und zu Kursbeginn 
ausgegeben bzw. übermittelt werden. Bei Zustellproblemen von versendeten 
Unterlagen, etwa durch Bekanntgabe einer fehlerhaften Adresse oder Nicht-
abholung hinterlegter Unterlagen, wird keine neuerliche Zustellung vorge-
nommen. In diesem Fall können Unterlagen ausschließlich vor Ort am WIFI 
Linz abgeholt werden. Ein gesonderter Kauf von Lernmaterial im WIFI ist nicht 
möglich. Die vom WIFI zur Verfügung gestellten Unterlagen und die Software 
dürfen nicht vervielfältigt, verbreitet, feilgeboten, der Öffentlichkeit zugänglich 
gemacht, in Verkehr gebracht oder auf andere Weise verwertet werden (Beach-
tung des Urheberrechts). 

Lichtbilder und Videoaufnahmen. Im Rahmen von Veranstaltungen können 
durch die oder im Auftrag der Wirtschaftskammer-Organisation und/oder der 
WIFI-Unternehmer-Akademie Fotografien und/oder Filme erstellt werden. Mit 
der Anmeldung zur Veranstaltung nehme ich zur Kenntnis, dass Fotografien und 
Videomaterialien, auf denen ich abgebildet bin, zur Presse-Berichterstattung 
verwendet und in verschiedensten (Sozialen) Medien, Publikationen und auf 
Webseiten der WKO und/oder des WIFI veröffentlicht werden.

Mitwirkung des Auftraggebers bei Firmen-Intern-Kursen.
Bei Schulungen im Unternehmen des Auftraggebers stellt dieser die nötige Infra-
struktur und technische Ausstattung zur Verfügung, andernfalls können zusätz-
liche Kosten entstehen.

Mitnahme von Tieren. Die Mitnahme von Tieren (zB. Hunden) ist nicht gestattet.

Ton- und Videoaufnahmen. Das Anfertigen von Ton- bzw. Videoaufnahmen im 
Kursbetrieb (durch Kunden) ist nicht gestattet.

Gerichtsstand und anwendbares Recht. Es gilt österreichisches Recht. Sofern es 
sich um kein Konsumentengeschäft im Sinne des KSchG handelt, ist Gerichts-
stand Linz/Donau. Bei Konsumenten gelten die gesetzlichen Regelungen. Fir-
menbuchnummer: FN 111565t, UID: ATU 36916405, DVR: 0780227

Trotz sorgfältigster Bearbeitung wird für die Ausführungen keine Gewähr übernommen und eine Haftung des Autors oder der Wirtschaftskammern ausgeschlossen. Stand: März 2022
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Auf den Monitoren im WIFI Eingangs- 
bereich wird Ihr Kursraum angezeigt.  
Kursräume können wechseln – daher an 
jedem Kurstag die Kursraum-Info am  
Monitor beachten! Ihr Trainer erwartet 
Sie im Kursraum, wo Sie auch Ihre 
Arbeitsunterlagen erhalten. Wenn Sie 
mindestens 75 % des Kurses besucht 
haben, stellen wir Ihnen mit Kursende 
eine Teilnahmebestätigung aus. 

Alles bestens organisiert

Wir informieren Sie laufend!

Anmeldebestätigung: Nach der Anmeldung senden wir Ihnen 
eine Anmeldebestätigung per Mail oder Post.

Beginn-Information: Die Entscheidung, ob ein Kurs durch-
ge führt oder abgesagt wird, trifft das WIFI spätestens sieben 
Tage vor Kursbeginn. Sie erhalten mit der Beginn-Information 
die genauen Kursdaten (Ort, Termin, Uhrzeit) und einen 
Zahlschein. 

Überweisen Sie den Teil nahmebetrag rechtzeitig vor Kurs-
beginn. Sollte ein Kurs einmal nicht zustandekommen, teilen 
wir Ihnen zu diesem Zeitpunkt die Kursabsage mit. 

Wichtig: Zahlt die Firma die Kursgebühr, wird der Zahl-
schein 7 Tage nach Kursbeginn an das Unternehmen 
geschickt.

Kurs-Storno

Unbeschadet des gesetzlichen Rücktrittsrechts für Verbraucher 
kann bis jeweils 14 Tage vor Kursbeginn kostenlos storniert 
werden, sofern für einzelne Kurse keine andere Vereinbarung 
getroffen wurde. Nach dieser Frist wird eine Stornogebühr in 
Höhe von 50 % der Teilnahmegebühr, bei Nichterscheinen am 
Kurstag die volle Teilnahmegebühr in Rechnung gestellt. Die 
Nominierung eines Ersatzteilnehmers ist möglich.

Kursticker OÖ

NEU 
Kursticker-App: 

Informationen 
über Kursraum und 

Kursbeginn auf 
Ihrem Handy! 

So weit im Folgenden personenbezogene Bezeichnungen nur in der männlichen Form angeführt sind, beziehen sie sich auf Frauen oder Männer in 

gleicher Weise. Bei der Anwendung auf bestimmte Personen wird die jeweils geschlechtsspezifische Form verwendet.

INFORMATION/STANDORT

WIFI Linz
Tel: 05-7000-77
4021 Linz, Wiener Straße 150
kundenservice@wifi-ooe.at
wifi.at/ooe

WIFI Bad Ischl
Tel: 05-7000-5300

4820 Bad Ischl, Technoparkstraße 3 
bad-ischl@wifi-ooe.at

wifi.at/ooe/bad-ischl

WIFI Gmunden
Tel: 05-7000-5260
4810 Gmunden, Miller v. Aichholz-Straße 50
gmunden@wifi-ooe.at
wifi.at/ooe/gmunden



WIFI Bad Ischl | Technoparkstr. 3 | 4820 Bad Ischl
T 05 7000-5300 | E bad-ischl@wifi-ooe.at

Förderungsmöglichkeiten unter wifi.at/ooe

TOURISMUSAKADEMIE
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